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[image: 퀵 스타트 가이드 퀵 스타트 가이드]
퀵 스타트 가이드
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[image: 디센트 에스프레소 머신의 유저가 되신것을 축하드립니다!… 디센트 에스프레소 머신의 유저가 되신것을 축하드립니다!
디센트 에스프레소 머신과 함께 에스프레소의 세계를 재밌게 즐기시길 바랍니다.
퀵 스타트 가이드가 처음 머신을 사용하시는 여러분에게 도움을 드릴겁니다. 
]
디센트 에스프레소 머신의 유저가 되신것을 축하드립니다!
디센트 에스프레소 머신과 함께 에스프레소의 세계를 재밌게 즐기시길 바랍니다.
퀵 스타트 가이드가 처음 머신을 사용하시는 여러분에게 도움을 드릴겁니다. 

[image: 소개 소개]
[image: border-image-1.png]소개
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[image: John unboxing.png]
[image: 파트 1 파트 1]
[image: border-image-2.png]파트 1

[image: 머신 캐리어 언박싱 머신 캐리어 언박싱]
[image: border-image-3.png]머신 캐리어 언박싱
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[image: 유튜브 에서 DE1 머신 언박싱 영상을 참고해주세요.… 유튜브 에서 DE1 머신 언박싱 영상을 참고해주세요. 
박스 위를 먼저 열고 뒤집은 다음, 박스를 위로 들어 올리면   캐리어 바퀴가 아래쪽으로 오는 상태로 꺼내실 수 있습니다.
캐리어를 옆으로 눕히고 지퍼를 열어주세요. 캐리어를 열고 내부 포장재를 꺼내주세요
에스프레소 머신을 캐리어에서 꺼내주시고 평평한 테이블 위에 올려주세요. 한 손은 그룹헤드를, 다른 한 손으로는 머신 다리를 잡으면 쉽게 꺼낼 수 있습니다.
태블릿을 포함한 머신 구성품들을 캐리어에서 모두 꺼내주세요
박스는 추후 머신 수리가 필요한 경우 배송에 사용해야하기 때문에 잘 펴서 보관해주세요.]
유튜브 에서 DE1 머신 언박싱 영상을 참고해주세요. 
	박스 위를 먼저 열고 뒤집은 다음, 박스를 위로 들어 올리면   캐

리어 바퀴가 아래쪽으로 오는 상태로 꺼내실 수 있습니다.
	캐리어를 옆으로 눕히고 지퍼를 열어주세요. 캐리어를 열고 내

부 포장재를 꺼내주세요
	에스프레소 머신을 캐리어에서 꺼내주시고 평평한 테이블 위에 

올려주세요. 한 손은 그룹헤드를, 다른 한 손으로는 머신 다리를 
잡으면 쉽게 꺼낼 수 있습니다.
	태블릿을 포함한 머신 구성품들을 캐리어에서 모두 꺼내주세요

	박스는 추후 머신 수리가 필요한 경우 배송에 사용해야하기 때

문에 잘 펴서 보관해주세요.



[image: Rectangle Rectangle]
[image: 머신 캐리어 언박싱 머신 캐리어 언박싱]
[image: border-image-4.png]머신 캐리어 언박싱

[image: Sliding packaging box off Decent_12x6.jpg]
[image: 박스를 뒤집에서 캐리어를 꺼내시면 바퀴가 아래쪽으로 오도록 꺼내실 수 있습니다. 박스를 뒤집에서 캐리어를 꺼내시면 바퀴가 아래쪽으로 오도록 꺼내실 수 있습니다.]
박스를 뒤집에서 캐리어를 꺼내시면 바퀴가 아래쪽으로 오
도록 꺼내실 수 있습니다.

[image: 에스프레소 머신은 양손으로 잡아서 들어주세요 에스프레소 머신은 양손으로 잡아서 들어주세요]
에스프레소 머신은 양손으로 잡아서 들어주세요

[image: removing Decent from suitcase_12x6.jpg]
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[image: Arrow Arrow]
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[image: E E]
E

[image: 온라인에서도 리스트를 확인하실 수 있습니다. 온라인에서도 리스트를 확인하실 수 있습니다.]
온라인에서도 리스트를 확인하실 수 있습니다.

[image: 머신 캐리어에 포함된 구성품 머신 캐리어에 포함된 구성품
]
[image: border-image-5.png]머신 캐리어에 포함된 구성품
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	Part name
	
	에스프레소 머신
	A

	물탱크
	B

	드립트레이, 드립트레이 커버
	C

	태블릿 스탠드
	D

	태블릿
	E

	포터필터 
	F

	그룹헤드 핸들
	G

	태블릿 충전용 USB 케이블 
	H

	블라인드 바스켓
	I

	18g 바스켓
	J

	머신 전원 케이블
	K
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[image: sliding water tray into new machine_15x8.jpg]
[image: 파트 2 파트 2
]
[image: border-image-2.png]파트 2

[image: 머신 설치 머신 설치
]
[image: border-image-3.png]머신 설치
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[image: 이제 부품을 설치할 준비가 완료되었습니다.… 이제 부품을 설치할 준비가 완료되었습니다.
그룹헤드와 포터필터
그룹헤드 핸들 포장을 벗긴 후 그룹헤드에 시계방향으로 돌려서 고정해주세요.
포터필터에 18g 바스켓을 장착해주세요. 딱 소리가 크게 나면 정상적으로 장착된 것입니다.
포터필터 핸들이 왼쪽을 보도록 잡고 그룹헤드 아래에 장착한 뒤 오른쪽으로 돌려서 고정해주세요.
오른쪽으로 돌려서 고정 할 때 너무 세게 조이실 필요는 없습니다. 
]
이제 부품을 설치할 준비가 완료되었습니다.
그룹헤드와 포터필터
	그룹헤드 핸들 포장을 벗긴 후 그룹헤드에 시계방향으로 돌려서 

고정해주세요.
	포터필터에 18g 바스켓을 장착해주세요. 딱 소리가 크게 나면 정

상적으로 장착된 것입니다.
	포터필터 핸들이 왼쪽을 보도록 잡고 그룹헤드 아래에 장착한 

뒤 오른쪽으로 돌려서 고정해주세요.
	오른쪽으로 돌려서 고정 할 때 너무 세게 조이실 필요는 없습니

다. 



[image: 설치 - 부품 설치 - 부품
]
[image: border-image-6.png]설치 - 부품

[image: inserting portafilter_12x6.jpg]
[image: 포터필터 포장을 벗겨주세요 포터필터 포장을 벗겨주세요]
포터필터 포장을 벗겨주세요

[image: 포터필터는 그룹헤드 핸들과 대칭이 되도록 장착됩니다. 포터필터는 그룹헤드 핸들과 대칭이 되도록 장착됩니다.]
포터필터는 그룹헤드 핸들과 대칭이 되도록 장착됩니다.

[image: unpacking portafilter handle_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 물탱크, 드립트레이, 태블릿… 물탱크, 드립트레이, 태블릿
물탱크의 핸들이 정면이 되도록 들어서 머신 아래쪽으로 밀어넣어주세요. 물탱크를 밀어 넣을 때 머신 후면의 레버를 들어서 물탱크를 끝까지 뒤로 밀어주신 뒤 레버를 내려주세요.
드립트레이는 커버를 위에 올린 뒤 머신 전면 커버 아래에 올리고 머신에 닿을 때 까지 살짝 밀어넣어주세요
태블릿은 스탠드를 머신 전면 상단의 슬롯에 밀어서 넣어주세요. 끝까지 들어갔다면 고정된 느낌을 받으실 수 있습니다. 태블릿 장착 후 스크린에 부착된 플라스틱 필름을 벗겨주세요.]
물탱크, 드립트레이, 태블릿
	물탱크의 핸들이 정면이 되도록 들어서 머신 아래쪽으로 밀어넣

어주세요. 물탱크를 밀어 넣을 때 머신 후면의 레버를 들어서 물
탱크를 끝까지 뒤로 밀어주신 뒤 레버를 내려주세요.
	드립트레이는 커버를 위에 올린 뒤 머신 전면 커버 아래에 올리

고 머신에 닿을 때 까지 살짝 밀어넣어주세요
	태블릿은 스탠드를 머신 전면 상단의 슬롯에 밀어서 넣어주세

요. 끝까지 들어갔다면 고정된 느낌을 받으실 수 있습니다. 태블
릿 장착 후 스크린에 부착된 플라스틱 필름을 벗겨주세요.



[image: 설치 - 부품 설치 - 부품]
[image: border-image-6.png]설치 - 부품

[image: overhead view - inserting tablet_12x6.jpg]
[image: 드립트레이에 커버를 장착한 뒤 머신 앞에 올려주세요 드립트레이에 커버를 장착한 뒤 머신 앞에 올려주세요]
드립트레이에 커버를 장착한 뒤 머신 앞에 올려주세요

[image: 머신에 태블릿이 부착된 스탠드를 장착해주세요 머신에 태블릿이 부착된 스탠드를 장착해주세요]
머신에 태블릿이 부착된 스탠드를 장착해주세요

[image: Inserting the drip tray_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 물 탱크 채우기… 물 탱크 채우기
(XL 머신의 경우) 자석으로 부착된 후면판을 제거하신 뒤 레버를 고정하고 있는 고무줄을 벗겨주세요. 이 고무줄은 머신을 배송 혹은 머신을 캐리어에 포장해서 이동할 때만 사용됩니다. 
후면 레버를 들어올린 상태에서 물탱크를 앞으로 당겨 꺼내주세요. 그리고 정수 2L를 물탱크에 채워주세요. 칼슘이 적게 포함된 물을 사용하시는 것을 추천드립니다.
물탱크를 제자리로 밀어넣어주세요. 물탱크를 밀어넣으실 때 레버를 들어 올린 상태에서 끝까지 밀어넣어주셔야합니다.
 (XL 머신의 경우) 후면판을 부착해주세요
리필키트를 사용해서 머신 자동리필을 사용하시려는 경우, 아래 리필키트 사용 설명을 확인해주세요.]
물 탱크 채우기
	(XL 머신의 경우) 자석으로 부착된 후면판을 제거하신 뒤 레버를 

고정하고 있는 고무줄을 벗겨주세요. 이 고무줄은 머신을 배송 
혹은 머신을 캐리어에 포장해서 이동할 때만 사용됩니다. 
	후면 레버를 들어올린 상태에서 물탱크를 앞으로 당겨 꺼내주세

요. 그리고 정수 2L를 물탱크에 채워주세요. 칼슘이 적게 포함된 
물을 사용하시는 것을 추천드립니다.
	물탱크를 제자리로 밀어넣어주세요. 물탱크를 밀어넣으실 때 레

버를 들어 올린 상태에서 끝까지 밀어넣어주셔야합니다.
	 (XL 머신의 경우) 후면판을 부착해주세요

리필키트를 사용해서 머신 자동리필을 사용하시려는 경우, 아래 리
필키트 사용 설명을 확인해주세요.



[image: 설치 - 물 설치 - 물]
[image: border-image-6.png]설치 - 물

[image: lever in back to release water tray_12x6.jpg]
[image: 물 탱크를 장착하거나 분리할 때 레버를 올려주세요 물 탱크를 장착하거나 분리할 때 레버를 올려주세요]
물 탱크를 장착하거나 분리할 때 레버를 올려주세요

[image: 물탱크를 앞으로 꺼내고 물을 채워주세요 (최대 2 리터). 물탱크를 앞으로 꺼내고 물을 채워주세요 (최대 2 리터).]
물탱크를 앞으로 꺼내고 물을 채워주세요 (최대 2 리터).

[image: sliding water tray into new machine_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 리필키트를 사용하시는 경우… 리필키트를 사용하시는 경우
이 설명은 물탱크 수위가 낮아졌을 때 자동으로 물을 채워주는 리필키트를 사용하는 경우에만 적용됩니다. 리필키트를 사용하지 않고 물탱크에 물을 수동으로 채우시는 경우 아래 "위 물탱크 채우기" 설명을 참고해주세요 
디센트 리필키트의 구성품은
- 배수 키트 : 자동 배수
- 케이터링 키트 : 자동 급수 (외부 물통 사용)
- 배관 키트 (필터 급수 사용)
입니다. 각 키트는 개별로 구매하실 수 있습니다. 
주의 : 케이터링 키트와 배관 키트는 머신 부팅이 완전히 완료된 후 작동 가능합니다. 그렇기 때문에 머신 후면 스위치를 켤 때는 꼭 물탱크에 물을 직접 채워주시고 키트 스위치를 올린 후(ON) 켜주세요. 키트는 머신 물탱크의 수위가 낮을 때 자동으로 작동됩니다.
]
리필키트를 사용하시는 경우
이 설명은 물탱크 수위가 낮아졌을 때 자동으로 물을 채워주는 리필
키트를 사용하는 경우에만 적용됩니다. 리필키트를 사용하지 않고 
물탱크에 물을 수동으로 채우시는 경우 아래 "위 물탱크 채우기" 설
명을 참고해주세요 
디센트 리필키트의 구성품은
- 배수 키트 : 자동 배수
- 케이터링 키트 : 자동 급수 (외부 물통 사용)
- 배관 키트 (필터 급수 사용)
입니다. 각 키트는 개별로 구매하실 수 있습니다. 
주의 : 케이터링 키트와 배관 키트는 머신 부팅이 완전히 완료된 후 
작동 가능합니다. 그렇기 때문에 머신 후면 스위치를 켤 때는 꼭 물
탱크에 물을 직접 채워주시고 키트 스위치를 올린 후(ON) 켜주세
요. 키트는 머신 물탱크의 수위가 낮을 때 자동으로 작동됩니다.



[image: 설치 - 리필 키트 설치 - 리필 키트]
[image: border-image-6.png]설치 - 리필 키트

[image: de1pro_plumbed_render_3.jpg]
[image: 디센트 케이터링 키트 디센트 케이터링 키트]
디센트 케이터링 키트

[image: Arrow Arrow]
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[image: 배수 키트 설치… 배수 키트 설치 
짧은 검정색 실리콘 튜브를 드립 트레이 아래쪽 튀어나온 구멍에 끼워주세요. 
긴 튜브를 실리콘 튜브의 끝 부분에 연결해주세요.
긴 튜브의 반대쪽 끝을 배수구나 버리는 물 통 안으로 옮겨주세요. 이 때 튜브를 일자로 오도록 설치하는 것을 추천드립니다. 튜브가 꺾이거나 말려있으면 배수가 원활하게 되지 않을 수 있습니다. 필요한 길이만큼 튜브를 잘라주세요]
배수 키트 설치 
	짧은 검정색 실리콘 튜브를 드립 트레이 아래쪽 튀어나온 구멍

에 끼워주세요. 
	긴 튜브를 실리콘 튜브의 끝 부분에 연결해주세요.

	긴 튜브의 반대쪽 끝을 배수구나 버리는 물 통 안으로 옮겨주세

요. 이 때 튜브를 일자로 오도록 설치하는 것을 추천드립니다. 튜
브가 꺾이거나 말려있으면 배수가 원활하게 되지 않을 수 있습니
다. 필요한 길이만큼 튜브를 잘라주세요



[image: 설치 - 리필 키트 설치 - 리필 키트]
[image: border-image-6.png]설치 - 리필 키트

[image: 드립트레이 바닥에 튜브를 연결해주세요 드립트레이 바닥에 튜브를 연결해주세요]
드립트레이 바닥에 튜브를 연결해주세요

[image: Decent drip tray with tube_12x6.jpg]
[image: Black tube to waste water.png]
[image: 머신에서 나오는 사용된 물은 드립트레이와 튜브를 통해 아래 배수 물통으로 나옵니다 머신에서 나오는 사용된 물은 드립트레이와 튜브를 통해 아래 배수 물통으로 나옵니다]
머신에서 나오는 사용된 물은 드립트레이와 튜브를 통해 아래 배수 물
통으로 나옵니다

[image: Arrow Arrow]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 케이터링 키트 설치… 케이터링 키트 설치
케이터링 키트를 카운터에 올려주세요. 케이터링 키트는 외부 물탱크의 물을 끌어서 머신 물탱크에 물을 채워줍니다. 
큰 튜브를 케이터링 키트 뒤쪽에 연결해주시고, 다른 한쪽 끝은 외부 물통에 넣어주세요.
작은 튜브는 케이터링 키트 뒤쪽에 연결해주시고, 다른 한쪽은 머신에 연결해주세요 
이더넷 케이블을 머신과 케이터링 키트에 연결해주세요. 이 케이블로 케이터링 키트에 전원이 공급됩니다. 
머신을 처음 켤 때는 머신 물탱크에 물을 먼저 직접 채워주시고 케이터링 키트 스위치를 켜주세요. 머신 후면 버튼을 켜면 키트 스위치 왼쪽에 LED가 켜집니다. 케이터링 키트에서 리필이 진행될 때 그 옆의 LED가 켜집니다.



리필키트 설치 방법 안내 영상을 확인해주세요]
케이터링 키트 설치
	케이터링 키트를 카운터에 올려주세요. 케이터링 키트는 외부 물

탱크의 물을 끌어서 머신 물탱크에 물을 채워줍니다. 
	큰 튜브를 케이터링 키트 뒤쪽에 연결해주시고, 다른 한쪽 끝은 

외부 물통에 넣어주세요.
	작은 튜브는 케이터링 키트 뒤쪽에 연결해주시고, 다른 한쪽은 

머신에 연결해주세요 
	이더넷 케이블을 머신과 케이터링 키트에 연결해주세요. 이 케이

블로 케이터링 키트에 전원이 공급됩니다. 
	머신을 처음 켤 때는 머신 물탱크에 물을 먼저 직접 채워주시고 

케이터링 키트 스위치를 켜주세요. 머신 후면 버튼을 켜면 키트 
스위치 왼쪽에 LED가 켜집니다. 케이터링 키트에서 리필이 진행
될 때 그 옆의 LED가 켜집니다.
 
 

 
리필키트 설치 방법 안내 영상을 확인해주세요


[image: 설치 - 리필 키트 설치 - 리필 키트]
[image: border-image-6.png]설치 - 리필 키트

[image: 작은 튜브는 케이터링 키트와 머신 뒷편에 연결됩니다. 작은 튜브는 케이터링 키트와 머신 뒷편에 연결됩니다.]
작은 튜브는 케이터링 키트와 머신 뒷편에 연결됩니다.

[image: Catering Kit white tube.png]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 어떤 종류의 물을 사용해야할까요?… 어떤 종류의 물을 사용해야할까요?
머신을 오랜기간 잘 유지하기 위해서 미네랄 함량이 낮은(특히 칼슘 함량이 낮은) 연수를 사용해주세요. 연수를 사용하면 머신 내부에 스케일이 잘 쌓이지 않습니다. 
인터넷에서 현재 계신 지역의 물 테스트 보고서를 참고하시면 경도와 pH를 확인하실 수 있습니다. 해당 정보를 확인하실 수 없는 경우, 테스트지나 장비를 구매해주세요. 사용하기에 적절한 pH는 7.0 정도입니다. 
디센트 에스프레소 머신에 어떤 물이 맞는지에 대해서는 아주 많은 의견이 있습니다. 아래는 추천 드리는 방식입니다. 
역삼투필터 (RO)
물통으로 판매되는 물 혹은 필터링된 수돗물
 
 
저렴한 TDS (총 용존 고형분 양) 측정기를 구매하시는 것을 추천드립니다. 이 측정기로 물의 경도를 확인할 수 있습니다. 측정치가 120ppm 이하인 경우 스케일이 잘 쌓이지 않습니다. 
일반적인 카본 필터를 사용하시는 경우, 물의 경도가 낮아지진 않습니다. 만약 TDS가 120ppm 초과로 측정되는 경우, 추천드리는 방법은
연수기를 설치해주세요 (물의 경도가 아주 높은 경우, 연수기로 충분히 경도를 낮출수 없을 수도 있습니다.)
RO 필터를 설치해주세요 (더 안전한 방식입니다만 여러 필터와 압력 물탱크를 설치해야합니다)
물통으로 판매되는 물을 사용해주세요
증류수에 미네랄을 직접 섞어서 사용해주세요
]
어떤 종류의 물을 사용해야할까요?
머신을 오랜기간 잘 유지하기 위해서 미네랄 함량이 낮은(특히 칼
슘 함량이 낮은) 연수를 사용해주세요. 연수를 사용하면 머신 내부
에 스케일이 잘 쌓이지 않습니다. 
인터넷에서 현재 계신 지역의 물 테스트 보고서를 참고하시면 경도
와 pH를 확인하실 수 있습니다. 해당 정보를 확인하실 수 없는 경
우, 테스트지나 장비를 구매해주세요. 사용하기에 적절한 pH는 
7.0 정도입니다. 
디센트 에스프레소 머신에 어떤 물이 맞는지에 대해서는 아주 많
은 의견이 있습니다. 아래는 추천 드리는 방식입니다. 
•역삼투필터 (RO)
•물통으로 판매되는 물 혹은 필터링된 수돗물





저렴한 TDS (총 용존 고형분 양) 측정기를 구매하시는 것을 추천
드립니다. 이 측정기로 물의 경도를 확인할 수 있습니다. 측정치가 
120ppm 이하인 경우 스케일이 잘 쌓이지 않습니다. 
일반적인 카본 필터를 사용하시는 경우, 물의 경도가 낮아지진 않
습니다. 만약 TDS가 120ppm 초과로 측정되는 경우, 추천드리는 
방법은
•연수기를 설치해주세요 (물의 경도가 아주 높은 경우, 연수기로 
충분히 경도를 낮출수 없을 수도 있습니다.)
•RO 필터를 설치해주세요 (더 안전한 방식입니다만 여러 필터
와 압력 물탱크를 설치해야합니다)
•물통으로 판매되는 물을 사용해주세요
•증류수에 미네랄을 직접 섞어서 사용해주세요


[image: 설치 - 물 종류 설치 - 물 종류
]
[image: border-image-6.png]설치 - 물 종류
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[image: 에스프레소 머신에 사용하는 물에 대한 더 많은 정보는 아래 링크를 확인해주세요… 에스프레소 머신에 사용하는 물에 대한 더 많은 정보는 아래 링크를 확인해주세요
Scott Rao: “Demystifying Water for Coffee”
Jim Schulman’s Insanely Long Water FAQ
A Waste of Coffee: Mixing Water
Water Defense: 4 Ways to test for water hardness  (easy methods)
Water Defense: How to test water hardness without test kit (strips)
Quality Water Lab: What is TDS — How they work and what they measure
CoffeeShin: Different Water with Different TDS Makes Different Espresso Extraction and Different Flavor]
에스프레소 머신에 사용하는 물에 대한 더 많은 정보는 아래 링크
를 확인해주세요
•Scott Rao: “Demystifying Water for Coffee”
•Jim Schulman’s Insanely Long Water FAQ
•A Waste of Coffee: Mixing Water
•Water Defense: 4 Ways to test for water hardness 

(easy methods)
•Water Defense: How to test water hardness without 
test kit (strips)
•Quality Water Lab: What is TDS — How they work and 
what they measure
•CoffeeShin: Different Water with Different TDS Makes 
Different Espresso Extraction and Different Flavor



[image: Setting up — water type Setting up — water type]
[image: border-image-7.png]Setting up — water type

[image: pouring water into tank_11x6.jpg]
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[image: 머신 뒷편 구성 머신 뒷편 구성
]
[image: border-image-5.png]머신 뒷편 구성

[image: Line Line]
[image: DE1PRO_back_12x6.jpg]
[image: A A]
A

[image: B B]
B

[image: C C]
C

[image: D D]
D

[image: E E]
E

	Part name
	
	튜브 연결 급수 커넥터 (리필 키트 전용)
	A

	레버 (물탱크 장착)
	B

	리필키트 전원 연결 플러그
	C

	전원 플러그
	D

	전원 스위치
	E


[image: 모델별 차이가 있습니다.… 모델별 차이가 있습니다.
DE1XL/XXL 모델의 경우 후면 패널이 있습니다. 
DE1PRO는 후면 구성이 노출되어있습니다. 
]
모델별 차이가 있습니다.
DE1XL/XXL 모델의 경우 후면 패널이 있습니다. 
DE1PRO는 후면 구성이 노출되어있습니다. 
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[image: Decent machine with front light on_15x8.jpg]
[image: 파트 3 파트 3]
[image: border-image-2.png]파트 3

[image: 시작하기 시작하기]
[image: border-image-8.png]시작하기
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[image: 전원 케이블을 에스프레소 머신에 연결해주세요. XL/XXL 모델의 경우 케이블을 머신 뒷편 다리에 있는 구멍에 아래에서 위로 통과시킨 뒤 연결해야합니다. 그리고 에스프레소 머신 스위치를 켜주세요.… 전원 케이블을 에스프레소 머신에 연결해주세요. XL/XXL 모델의 경우 케이블을 머신 뒷편 다리에 있는 구멍에 아래에서 위로 통과시킨 뒤 연결해야합니다. 그리고 에스프레소 머신 스위치를 켜주세요.  
USB 케이블을 머신 전면 USB 포트와 태블릿에 연결해주세요. 이 포트를 통해 태블릿이 충전됩니다.
머신이 여러 자가진단을 모두 마칠 때 까지 기다려주세요. 이 진단에는 펌프와 압력 테스트가 포함됩니다. 자가진단을 진행하는동안 그룹헤드 컨트롤러에 LED가 원을 그리면서 켜집니다. 그리고 머신 전면 버튼에 불이 들어오는 것도 확인하실 수 있습니다. 만약 불이 들어오지 않는 경우, 전면 버튼이 켜져있는지 확인해주시고, 꺼져있다면 전면 버튼을 눌러 켜짐 상태로 만들어주신 뒤 후면 스위치를 다시 껏다가 켜주세요.

]
	전원 케이블을 에스프레소 머신에 연결해주세요. XL/XXL 모델

의 경우 케이블을 머신 뒷편 다리에 있는 구멍에 아래에서 위로 
통과시킨 뒤 연결해야합니다. 그리고 에스프레소 머신 스위치를 
켜주세요.  
	USB 케이블을 머신 전면 USB 포트와 태블릿에 연결해주세요. 

이 포트를 통해 태블릿이 충전됩니다.
	머신이 여러 자가진단을 모두 마칠 때 까지 기다려주세요. 이 진

단에는 펌프와 압력 테스트가 포함됩니다. 자가진단을 진행하는
동안 그룹헤드 컨트롤러에 LED가 원을 그리면서 켜집니다. 그리
고 머신 전면 버튼에 불이 들어오는 것도 확인하실 수 있습니다. 
만약 불이 들어오지 않는 경우, 전면 버튼이 켜져있는지 확인해
주시고, 꺼져있다면 전면 버튼을 눌러 켜짐 상태로 만들어주신 
뒤 후면 스위치를 다시 껏다가 켜주세요.
 



[image: 시작하기 시작하기
]
[image: border-image-7.png]시작하기

[image: 전원 케이블을 머신에 연결해주세요. 전원 케이블을 머신에 연결해주세요.]
전원 케이블을 머신에 연결해주세요.

[image: On button - Decent_12x6.jpg]
[image: 머신을 켜주세요. 머신을 켜주세요.]
머신을 켜주세요.

[image: Plugging in Decent power cable_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 머신의 예열이 끝나기 까지 기다려주세요. 그룹헤드 위에 빨간색 LED가 원을 끝까지 그리면 예열이 완료됩니다. 예열이 완료되면 이제 머신이 사용 준비가 되었습니다.… 머신의 예열이 끝나기 까지 기다려주세요. 그룹헤드 위에 빨간색 LED가 원을 끝까지 그리면 예열이 완료됩니다. 예열이 완료되면 이제 머신이 사용 준비가 되었습니다.
태블릿 상단의 전원 버튼을 눌러서 켜주세요. 태블릿은 저희가 머신을 배송하기 전에 미리 충전해서 보내드리지만 배송 중 배터리가 소모될 수 있습니다. 이 경우엔 태블릿이 켜지지 않을 수 있기 때문에 사용전 한 번 충전해주세요.
머신을 사용하시지 않는 경우, 머신을 끄지 마시고 슬립 모드로 전환해주세요. 이 모드에서 태블릿 충전을 유지할 수 있습니다. 태블릿 배터리 보호 방법 및 배터리 제거 태블릿 제작 방법은 "안드로이드 태블릿 배터리 제거 방법"을 참고해주세요.]
	머신의 예열이 끝나기 까지 기다려주세요. 그룹헤드 위에 빨간

색 LED가 원을 끝까지 그리면 예열이 완료됩니다. 예열이 완료
되면 이제 머신이 사용 준비가 되었습니다.
	태블릿 상단의 전원 버튼을 눌러서 켜주세요. 태블릿은 저희가 

머신을 배송하기 전에 미리 충전해서 보내드리지만 배송 중 배터
리가 소모될 수 있습니다. 이 경우엔 태블릿이 켜지지 않을 수 있
기 때문에 사용전 한 번 충전해주세요.
	머신을 사용하시지 않는 경우, 머신을 끄지 마시고 슬립 모드로 

전환해주세요. 이 모드에서 태블릿 충전을 유지할 수 있습니다. 
태블릿 배터리 보호 방법 및 배터리 제거 태블릿 제작 방법은 "안
드로이드 태블릿 배터리 제거 방법"을 참고해주세요.



[image: 시작하기 시작하기]
[image: border-image-7.png]시작하기

[image: Group head cycling through startup_12x6.jpg]
[image: 머신에서 테스트와 예열을 진행합니다. 머신에서 테스트와 예열을 진행합니다.]
머신에서 테스트와 예열을 진행합니다.

[image: USB 케이블을 태블릿에 연결해주세요. USB 케이블을 태블릿에 연결해주세요.]
USB 케이블을 태블릿에 연결해주세요.

[image: Plugging USB cable into tablet_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
[image: Arrow Arrow]
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[image: Your first Decent Espresso_15x8.jpg]
[image: 파트 4 파트 4]
[image: border-image-2.png]파트 4

[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기
]
[image: border-image-3.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기
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[image: 머신 예열하기… 머신 예열하기
1. 디센트 태블릿 스크린을 터치해서 슬립 모드에서 깨워주세요. 머신이 예열되는 동안은 시작 버튼에 "대기"가 표시됩니다. 예열이 완료되면 "준비" 상태로 변경됩니다.
2. 태블릿 스크린 오른쪽 아래의 설정 아이콘을 터치해주세요.
3. 설정 스크린의 프리셋 탭을 터치해주세요. 프리셋 페이지에는 여러 추출 프로파일이 있습니다. "기본값" 프로파일이나 "부드럽게 달콤하게" 프로파일을 선택해주세요.
4.  "확인" 버튼을 터치해서 다시 메인 페이지로 이동해주세요.
1주일 정도는 같은 프로파일과 원두를 사용하시는 것을 추천드립니다. 이 경우 여러가지 변수 없이 에스프레소를 여러분의 입맛에 맞게 조절해보실 수 있습니다.
]
머신 예열하기
1. 디센트 태블릿 스크린을 터치해서 슬립 모드에서 깨워주세요. 
머신이 예열되는 동안은 시작 버튼에 "대기"가 표시됩니다. 예열
이 완료되면 "준비" 상태로 변경됩니다.
2. 태블릿 스크린 오른쪽 아래의 설정 아이콘을 터치해주세요.
3. 설정 스크린의 프리셋 탭을 터치해주세요. 프리셋 페이지에는 
여러 추출 프로파일이 있습니다. "기본값" 프로파일이나 "부드럽
게 달콤하게" 프로파일을 선택해주세요.
4.  "확인" 버튼을 터치해서 다시 메인 페이지로 이동해주세요.
1주일 정도는 같은 프로파일과 원두를 사용하시는 것을 추천드립
니다. 이 경우 여러가지 변수 없이 에스프레소를 여러분의 입맛에 
맞게 조절해보실 수 있습니다.



[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기
]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: 머신 예열이 완료되면 "준비"가 표시됩니다. 머신 예열이 완료되면 "준비"가 표시됩니다.]
머신 예열이 완료되면 "준비"가 표시됩니다.

[image: "기본값" 프로파일을 선택해주세요. "기본값" 프로파일을 선택해주세요.]
"기본값" 프로파일을 선택해주세요.

[image: default profile selected.jpg]
[image: Ready_closeup_cleaner_11x8.jpg]
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[image: 원두 무게 측정하기… 원두 무게 측정하기
원두 무게를 측정하기 위해서는 저울이 필요합니다. 분쇄된 원두의 무게를 측정하는 것은 에스프레소의 퀄리티를 유지하는데 필수요소입니다. 
보통 처음 추출할 때는 바스켓 사이즈(디센트 바스켓 18g) 와 같은 원두 무게로 시작하시는 것이 좋습니다.
처음에는 추출하는 에스프레소의 무게가 사용한 원두 무게와 2:1(사용한 원두 양의 두배)이 되도록 추출해주세요. 

]
원두 무게 측정하기
원두 무게를 측정하기 위해서는 저울이 필요합니다. 분쇄된 원두의 
무게를 측정하는 것은 에스프레소의 퀄리티를 유지하는데 필수요
소입니다. 
보통 처음 추출할 때는 바스켓 사이즈(디센트 바스켓 18g) 와 같은 
원두 무게로 시작하시는 것이 좋습니다.
처음에는 추출하는 에스프레소의 무게가 사용한 원두 무게와 2:1(사
용한 원두 양의 두배)이 되도록 추출해주세요. 
 



[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기
]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: 저울에 원두의 무게를 측정해주세요. 저울에 원두의 무게를 측정해주세요.]
저울에 원두의 무게를 측정해주세요.

[image: weighing the beans_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 원두 분쇄하기… 원두 분쇄하기
커피퍽의 밀도는 추출에 아주 중요합니다. 분쇄를 가늘게 할수록 더 많은 커피 성분을 추출할 수 있고, 커피퍽을 통과하는 물의 속도는 느려집니다. 분쇄를 두껍게 하면 커피 성분이 덜 나오게 됩니다. 
하지만 분쇄를 너무 가늘게 하는 경우, 물이 커피퍽을 통과하기가 아주 어려워지기 때문에, 추출된 에스프레소의 양이 적어지거나 그 맛이 너무 써질 수 있습니다.
반대로 분쇄를 너무 두껍게 하는 경우, 물이 커피퍽을 너무 빠르게 통과해서 에스프레소의 맛이 너무 연하거나 셔질 수 있습니다. 커피 분쇄도에 대한 더 많은 정보는 저희 "그라인더 분쇄도 조절하는 방법" 영상을 확인해주세요.








18g 바스켓을 사용하는 경우, 원두의 무게를 18g 만큼 저울에 측정해서 담아주세요. 추출 비율이 2:1 이라는건 추출된 에스프레소의 무게가 원두 무게의 2배라는 뜻입니다(36g). 
그라인더의 분쇄도를 에스프레소에 맞게 설정해주세요. 정확한 분쇄도를 얻기 위해서는 몇 번 시도를 해야할 수 있습니다.
]
원두 분쇄하기
커피퍽의 밀도는 추출에 아주 중요합니다. 분쇄를 가늘게 할
수록 더 많은 커피 성분을 추출할 수 있고, 커피퍽을 통과하
는 물의 속도는 느려집니다. 분쇄를 두껍게 하면 커피 성분이 
덜 나오게 됩니다. 
하지만 분쇄를 너무 가늘게 하는 경우, 물이 커피퍽을 통과하
기가 아주 어려워지기 때문에, 추출된 에스프레소의 양이 적
어지거나 그 맛이 너무 써질 수 있습니다.
반대로 분쇄를 너무 두껍게 하는 경우, 물이 커피퍽을 너무 빠
르게 통과해서 에스프레소의 맛이 너무 연하거나 셔질 수 있
습니다. 커피 분쇄도에 대한 더 많은 정보는 저희 "그라인더 
분쇄도 조절하는 방법" 영상을 확인해주세요.
 
 
 
 

 
 
 
 
	18g 바스켓을 사용하는 경우, 원두의 무게를 18g 만큼 저

울에 측정해서 담아주세요. 추출 비율이 2:1 이라는건 추출
된 에스프레소의 무게가 원두 무게의 2배라는 뜻입니다
(36g). 
	그라인더의 분쇄도를 에스프레소에 맞게 설정해주세요. 정

확한 분쇄도를 얻기 위해서는 몇 번 시도를 해야할 수 있습
니다.


[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기
]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: ground beans coming out of Niche_12x6.jpg]
[image: 분쇄된 커피가 포터필터 바스켓 안으로 쏟아지는 모습. 분쇄된 커피가 포터필터 바스켓 안으로 쏟아지는 모습.]
분쇄된 커피가 포터필터 바스켓 안으로 쏟아지는 모습.

[image: Arrow Arrow]
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[image: 커피 가루 다듬고 탬핑하기… 커피 가루 다듬고 탬핑하기
사침봉을 이용해서 바스켓에 담긴 분쇄된 원두가 전체적으로 골고루 퍼지고 높이가 일정하도록 정리해주세요. 그리고 혹시 뭉친 가루가 있다면 사침봉으로 깨서 정리해주세요. 이 과정을 거치면 물이 커피퍽에 전체적으로 골고루 흐를 수 있습니다. 
탬퍼를 이용해서 분쇄된 커피를 수평하게 탬핑해주세요.
포터필터의 모서리에 묻은 원두 가루를 가볍게 닦아서 없애주세요. 이렇게 하면 그룹헤드 실링(가스켓)을 비교적 깨끗하게 유지할 수 있습니다. 



]
커피 가루 다듬고 탬핑하기
	사침봉을 이용해서 바스켓에 담긴 분쇄된 원두가 전체적으

로 골고루 퍼지고 높이가 일정하도록 정리해주세요. 그리
고 혹시 뭉친 가루가 있다면 사침봉으로 깨서 정리해주세
요. 이 과정을 거치면 물이 커피퍽에 전체적으로 골고루 흐
를 수 있습니다. 
	탬퍼를 이용해서 분쇄된 커피를 수평하게 탬핑해주세요.

	포터필터의 모서리에 묻은 원두 가루를 가볍게 닦아서 없

애주세요. 이렇게 하면 그룹헤드 실링(가스켓)을 비교적 깨
끗하게 유지할 수 있습니다. 
 
 
 



[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: 사침봉으로 바스켓에 담긴 커피 가루를 흐뜨려서 뭉친 가루는 깨주시고 전체적으로 평평하게 만들어주세요. 사침봉으로 바스켓에 담긴 커피 가루를 흐뜨려서 뭉친 가루는 깨주시고 전체적으로 평평하게 만들어주세요.]
사침봉으로 바스켓에 담긴 커피 가루를 흐뜨려서 뭉친 가루는 깨
주시고 전체적으로 평평하게 만들어주세요.

[image: raking with Decent funnel_12x6.jpg]
[image: tamping the puck_12x6.jpg]
[image: 퍽 프렙 : 탬핑 퍽 프렙 : 탬핑]
퍽 프렙 : 탬핑

[image: Arrow Arrow]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 첫 에스프레소 추출하기… 첫 에스프레소 추출하기 
1. 포터필터를 그룹헤드 아래에 넣고 오른쪽으로 돌려서 고정해주세요.
2. 컵을 포터필터 아래에 놓아주세요. 에스프레소는 포터필터 헤드 아래로 추출됩니다.
3. 그룹헤드 컨트롤러의 커피잔 아이콘을 터치하시면, 디센트 에스프레소 머신에서 추출이 시작됩니다. 

참고 영상
디센트 에스프레소의 첫 에스프레소
그라인더 분쇄도 조절하는 방법




]
첫 에스프레소 추출하기 
1. 포터필터를 그룹헤드 아래에 넣고 오른쪽으로 돌려서 고정
해주세요.
2. 컵을 포터필터 아래에 놓아주세요. 에스프레소는 포터필
터 헤드 아래로 추출됩니다.
3. 그룹헤드 컨트롤러의 커피잔 아이콘을 터치하시면, 디센
트 에스프레소 머신에서 추출이 시작됩니다. 
 
참고 영상
디센트 에스프레소의 첫 에스프레소
그라인더 분쇄도 조절하는 방법
 
 
 

 


[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: 포터필터와 그룹헤드 핸들 장착 모습 포터필터와 그룹헤드 핸들 장착 모습 ]
포터필터와 그룹헤드 핸들 장착 모습 

[image: 커피잔 아이콘을 터치해서 추출을 시작하세요 커피잔 아이콘을 터치해서 추출을 시작하세요]
커피잔 아이콘을 터치해서 추출을 시작하세요

[image: touching espresso icon (group head) 12x6.jpg]
[image: portafilter handle in machine_12x6.jpg]
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[image: 우유 스팀하기… 우유 스팀하기
우유를 스팀하는건 약간의 기술이 필요합니다. 스팀을 이 전에 한번도 해보시지 않으신 경우, 아래 영상을 먼저 시청하시는 것을 추천드립니다.
Decent Espresso: Milk frothing tutorial 
Decent Espresso: Basic lesson on steaming milk
Decent Espresso: How to ghost steam
주의 : 스팀을 다 하셨다면, 그룹헤드 컨트롤러 가운데 정지버튼을 눌러서 먼저 종료해주신 다음 피처를 제거해주세요. 그동안 태블릿 스크린에 "대기"가 표시됩니다. 그리고 2~3초 뒤 스팀완드에 남은 우유를 제거하기 위해 머신에서 자동으로 스팀을 한 번 배출합니다.



]
우유 스팀하기
우유를 스팀하는건 약간의 기술이 필요합니다. 스팀을 이 전
에 한번도 해보시지 않으신 경우, 아래 영상을 먼저 시청하시
는 것을 추천드립니다.
•Decent Espresso: Milk frothing tutorial 
•Decent Espresso: Basic lesson on steaming milk
•Decent Espresso: How to ghost steam
주의 : 스팀을 다 하셨다면, 그룹헤드 컨트롤러 가운데 정지버
튼을 눌러서 먼저 종료해주신 다음 피처를 제거해주세요. 그
동안 태블릿 스크린에 "대기"가 표시됩니다. 그리고 2~3초 
뒤 스팀완드에 남은 우유를 제거하기 위해 머신에서 자동으
로 스팀을 한 번 배출합니다.
 
 
 



[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: 스팀피처의 각도와 높이를 조절해서 우유가 회전하도록 만들어주세요 스팀피처의 각도와 높이를 조절해서 우유가 회전하도록 만들어주세요]
스팀피처의 각도와 높이를 조절해서 우유가 회전하도록 만들어주세
요

[image: 스팀버튼(A)를 터치해서 스팀을 시작해주시고, 우유의 온도가 적정 온도에 도달하면 (B)버튼을 터치해서 종료해주세요 스팀버튼(A)를 터치해서 스팀을 시작해주시고, 우유의 온도가 적정 온도에 도달하면 (B)버튼을 터치해서 종료해주세요]
스팀버튼(A)를 터치해서 스팀을 시작해주시고, 우유의 온도가 적
정 온도에 도달하면 (B)버튼을 터치해서 종료해주세요

[image: steam and stop_callouts_12x6.jpg]
[image: Web Video]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 우유 스팀 관련 팁… 우유 스팀 관련 팁
스팀 우유의 온도는 55~70ºC 사이로 맞춰주세요. 
55~60ºC는 바로 마시기에 너무 뜨겁지 않고 커피 맛이 더 잘 느껴집니다. 
63~65ºC는 보통 스팀을 하는 온도입니다. 일반적인 라떼의 맛을 느끼실 수 있습니다. 
65~70ºC은 라떼를 뜨겁게 마실 때 적합한 온도입니다. 우유 맛이 변할 수 있습니다. 
70ºC를 넘어가는 경우, 우유가 탈 수 있습니다.
스팀 완드의 각도와 스팀피처의 위치는 우유의 텍스처를 결정하는데 아주 결정적입니다. 
사용하시는 컵에 따라서 음료의 온도에 차이가 있을 수 있습니다. 세라믹 컵의 경우 우유의 온도가 10ºC 가량 떨어질 수 있고, 종이컵의 경우 2ºC 정도 떨어질 수 있습니다. 이중벽 유리잔은 온도가 3ºC 정도 떨어집니다. 




]
우유 스팀 관련 팁
•스팀 우유의 온도는 55~70ºC 사이로 맞춰주세요. 
•55~60ºC는 바로 마시기에 너무 뜨겁지 않고 커피 맛이 
더 잘 느껴집니다. 
•63~65ºC는 보통 스팀을 하는 온도입니다. 일반적인 라떼
의 맛을 느끼실 수 있습니다. 
•65~70ºC은 라떼를 뜨겁게 마실 때 적합한 온도입니다. 우
유 맛이 변할 수 있습니다. 
•70ºC를 넘어가는 경우, 우유가 탈 수 있습니다.
•스팀 완드의 각도와 스팀피처의 위치는 우유의 텍스처를 결
정하는데 아주 결정적입니다. 
•사용하시는 컵에 따라서 음료의 온도에 차이가 있을 수 있
습니다. 세라믹 컵의 경우 우유의 온도가 10ºC 가량 떨어
질 수 있고, 종이컵의 경우 2ºC 정도 떨어질 수 있습니다. 
이중벽 유리잔은 온도가 3ºC 정도 떨어집니다. 
 

 
 
 


[image: 첫 디센트 에스프레소 추출하기 첫 디센트 에스프레소 추출하기]
[image: border-image-6.png]첫 디센트 에스프레소 추출하기

[image: 온도계에 집중해주세요. 약간의 딜레이를 감안해서 원하는 온도 -1~-2ºC 정도에 도달하면 스팀을 종료해주세요. 온도계에 집중해주세요. 약간의 딜레이를 감안해서 원하는 온도 -1~-2ºC 정도에 도달하면 스팀을 종료해주세요.]
온도계에 집중해주세요. 약간의 딜레이를 감안해서 원하는 온도 
-1~-2ºC 정도에 도달하면 스팀을 종료해주세요.

[image: 사용하는 컵의 종류 따라서 커피의 온도와 온도 유지에 영향을 미칩니다. 사용하는 컵의 종류 따라서 커피의 온도와 온도 유지에 영향을 미칩니다.]
사용하는 컵의 종류 따라서 커피의 온도와 온도 유지에 영향을 미
칩니다.

[image: temperature on milk jug_12x6.jpg]
[image: John and Paul with cups_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
[image: Arrow Arrow]
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[image: coffee pouring from machine_new_15x8.jpg]
[image: 파트 5 파트 5]
[image: border-image-2.png]파트 5

[image: 에스프레소 추출 변수 에스프레소 추출 변수
]
[image: border-image-3.png]에스프레소 추출 변수
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[image: 에스프레소 추출의 주요 변수들… 에스프레소 추출의 주요 변수들
영상을 시청해주세요 : 어려운 에스프레소
유량
추출하려는 에스프레소 음료의 타입에 따라서 유량과 압력은 크게 달라질 수 있습니다. 우유 없이 혹은 우유를 아주 소량 첨가한 커피를 만들 때는 빠른 유량을 사용해주시고, 카푸치노, 라떼 같이 우유가 들어간 커피를 만들기 위해서는 느린 유량으로 에스프레소를 더 무겁게 추출해주세요. 
압력
낮은 압력을 사용하면 더 신 커피가 추출될 수 있습니다. 더 높은 압력을 사용하는 경우, 에스프레소의 바디감이 더 좋아지고 "초콜렛" 같은 플레이버를 더 추출해낼 수 있습니다만, 너무 높은 압력을 사용하면 커피가 써질 수 있습니다. 


      
 온도
약배전 원두 추출은 더 높은 온도로 추출해주세요.
중강배전 원두 추출을 더 낮은 온도로 추출해주세요.




]
에스프레소 추출의 주요 변수들
영상을 시청해주세요 : 어려운 에스프레소
유량
추출하려는 에스프레소 음료의 타입에 따라서 유량과 압력
은 크게 달라질 수 있습니다. 우유 없이 혹은 우유를 아주 소
량 첨가한 커피를 만들 때는 빠른 유량을 사용해주시고, 카푸
치노, 라떼 같이 우유가 들어간 커피를 만들기 위해서는 느린 
유량으로 에스프레소를 더 무겁게 추출해주세요. 
압력
낮은 압력을 사용하면 더 신 커피가 추출될 수 있습니다. 더 
높은 압력을 사용하는 경우, 에스프레소의 바디감이 더 좋아
지고 "초콜렛" 같은 플레이버를 더 추출해낼 수 있습니다만, 
너무 높은 압력을 사용하면 커피가 써질 수 있습니다. 
 
 















온도
•약배전 원두 추출은 더 높은 온도로 추출해주세요.
•중강배전 원두 추출을 더 낮은 온도로 추출해주세요.
 
 
 
 


[image: 에스프레소 추출 변수 에스프레소 추출 변수]
[image: border-image-6.png]에스프레소 추출 변수

[image: 모든 프리셋 프로파일은 이미 변수값이 정해져있습니다. 하지만 실험을 원하신다면 설정 페이지에서 값을 변경하실 수 있습니다. 모든 프리셋 프로파일은 이미 변수값이 정해져있습니다. 하지만 실험을 원하신다면 설정 페이지에서 값을 변경하실 수 있습니다.]
모든 프리셋 프로파일은 이미 변수값이 정해져있습니다. 하지만 
실험을 원하신다면 설정 페이지에서 값을 변경하실 수 있습니다.

[image: Pressure dashboard-Decent_12x7.jpg]
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[image: 디센트 에스프레소 앱 피드백… 디센트 에스프레소 앱 피드백
디센트 에스프레소 앱의 에스프레소 탭에서 커피 추출에 대한 피드백을 확인하실 수 있습니다. 
어떤 의미인가요?
그래프 위의 점선은 목표치를 표시하고, 실선은 실제 추출이 어떻게 되고 있는지 실시간으로 표시해주는 정보입니다. 
그리고 화면 오른쪽 끝에서는 프리인퓨전 시간, 추출 시간, 총 추출된 커피 무게 등 커피 추출에 대한 데이터를 표시합니다.
물론 추출 설정은 수정 가능합니다. 

프리셋과 프로파일 에디터(압력/유량) 페이지 사용방법 




]
디센트 에스프레소 앱 피드백
디센트 에스프레소 앱의 에스프레소 탭에서 커피 추출에 대
한 피드백을 확인하실 수 있습니다. 
어떤 의미인가요?
그래프 위의 점선은 목표치를 표시하고, 실선은 실제 추출이 
어떻게 되고 있는지 실시간으로 표시해주는 정보입니다. 
그리고 화면 오른쪽 끝에서는 프리인퓨전 시간, 추출 시간, 총 
추출된 커피 무게 등 커피 추출에 대한 데이터를 표시합니다.
물론 추출 설정은 수정 가능합니다. 
 
프리셋과 프로파일 에디터(압력/유량) 페이지 사용방법 
 
 
 
 



[image: 에스프레소 추출 변수 에스프레소 추출 변수]
[image: border-image-6.png]에스프레소 추출 변수

[image: 추출 중 앱에서 더 많은 추출 정보를 표시합니다.… 추출 중 앱에서 더 많은 추출 정보를 표시합니다.  
추출 시간: 위 그래프 상에서는 추출 시간이 20초 였지만, 보통 이상적인 추출 시간은 25~30초 사이입니다. 변수를 조절하면 추출 시간이 바뀔 수 있습니다.

추출 무게: 이 프로파일의 사전 설정은 2:1 추출로 되어있습니다. 원두를 18g 사용한 경우, 에스프레소를 36g 추출하는 설정입니다. 
]
추출 중 앱에서 더 많은 추출 정보를 표시합니다.

 
추출 시간: 위 그래프 상에서는 추출 시간이 20초 였지만, 보
통 이상적인 추출 시간은 25~30초 사이입니다. 변수를 조절
하면 추출 시간이 바뀔 수 있습니다.
 
추출 무게: 이 프로파일의 사전 설정은 2:1 추출로 되어있습니
다. 원두를 18g 사용한 경우, 에스프레소를 36g 추출하는 설
정입니다. 

[image: decent screen with feedback_2.png]
[image: Line Line]
[image: Line Line]
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[image: 디센트 에스프레소 추출 프리셋… 디센트 에스프레소 추출 프리셋
디센트 에스프레소 앱에는 전문 바리스타들의 레시피들을 터치 한 번으로 간편하게 사용할 수 있는 여러가지 추출 프리셋 프로파일들이 저장되어 있습니다. 

이 프리셋 프로파일들의 설정값들은 처음 머신을 사용하시는 분들을 위한 "합리적인 시작 포인트" 입니다. 이 프로파일을 이용한 추출은 이미 괜찮을겁니다. 하지만 프로파일의 설정값이나 원두양, 분쇄도를 변경하면 더 좋은 커피를 추출하실 수 있습니다. 

좋은 추출에서 훌륭한 추출을 만드는건 어느정도 경험이 쌓여야합니다. 그렇기 때문에 일단 프리셋 그대로 사용하시는 것을 추천드립니다.  

    
        프리셋 프로파일 추출 가이드   '80 에스프레소  
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전             ~ 강배전
자동조절 (중배전)
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전
최상의 압력 프로파일 
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중약배전          ~ 중배전
블루밍 에스프레소
18g 바스켓 / 18g 원두 /36g 추출양 / 66초 / 약배전(노르딕)  ~ 중약배전

]
디센트 에스프레소 추출 프리셋
디센트 에스프레소 앱에는 전문 바리스타들의 레시피들을 터치 
한 번으로 간편하게 사용할 수 있는 여러가지 추출 프리셋 프로
파일들이 저장되어 있습니다. 
 
이 프리셋 프로파일들의 설정값들은 처음 머신을 사용하시는 분
들을 위한 "합리적인 시작 포인트" 입니다. 이 프로파일을 이용
한 추출은 이미 괜찮을겁니다. 하지만 프로파일의 설정값이나 원
두양, 분쇄도를 변경하면 더 좋은 커피를 추출하실 수 있습니다. 
 
좋은 추출에서 훌륭한 추출을 만드는건 어느정도 경험이 쌓여야
합니다. 그렇기 때문에 일단 프리셋 그대로 사용하시는 것을 추
천드립니다. 

 

























프리셋 프로파일 추출 가이드 



'80 에스프레소  
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전             ~ 
강배전
자동조절 (중배전)
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전
최상의 압력 프로파일 
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중약배전          ~ 
중배전
블루밍 에스프레소
18g 바스켓 / 18g 원두 /36g 추출양 / 66초 / 약배전(노르딕)  
~ 중약배전
 


[image: 에스프레소 추출 변수 에스프레소 추출 변수]
[image: border-image-9.png]에스프레소 추출 변수

[image: falling-coffee-beans-isolated_88281-1985.png]
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[image: 클래식 이탈리안 에스프레소… 클래식 이탈리안 에스프레소
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전        ~ 강배전
크레미나 레버 머신
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전        ~ 강배전
기본값
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전	 ~ 강배전
에스프레소 추출을 기존에 해보신 적이 있으시다면 이 프로파일을 사용해보세요. "부드럽게 달콤하게" 프로파일보다 더 긴 프리인퓨전 시간과 높은 압력을 사용합니다.

Extractamundo Dos!
18g 바스켓 / 18g 원두 / 40~45g 추출양 / 18초 / 두꺼운 분쇄도 / 약배전 (노르딕) ~ 중배전
추출양 : 원두양 비율이 3:1 ~ 4:1 정도로 설정되어 있습니다. 너무 무겁거나 향미가 과하면 추출 비율을 줄여주시고, 너무 날카롭거나 시다면 비율을 높여주세요.       
부드럽게 달콤하게
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전 ~ 강배전
이 프로파일은 상대적으로 낮은 압력에서 추출을 진행합니다. 때문에 분쇄도를 너무 가늘게 조이실 필요는 없습니다. 기존에 에스프레소 추출을 해본적이 없으신 경우 이 프로파일을 이용해주세요. 

]
클래식 이탈리안 에스프레소
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전        ~ 
강배전
크레미나 레버 머신
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전        ~ 
강배전
기본값
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배
전	 ~ 강배전
에스프레소 추출을 기존에 해보신 적이 있으시다면 이 프로파일을 사용
해보세요. "부드럽게 달콤하게" 프로파일보다 더 긴 프리인퓨전 시간과 
높은 압력을 사용합니다.
 
Extractamundo Dos!
18g 바스켓 / 18g 원두 / 40~45g 추출양 / 18초 / 두꺼운 
분쇄도 / 약배전 (노르딕) ~ 중배전
추출양 : 원두양 비율이 3:1 ~ 4:1 정도로 설정되어 있습니다. 너무 무겁
거나 향미가 과하면 추출 비율을 줄여주시고, 너무 날카롭거나 시다면 
비율을 높여주세요.














부드럽게 달콤하게
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전 ~ 강
배전
이 프로파일은 상대적으로 낮은 압력에서 추출을 진행합니다. 때문에 
분쇄도를 너무 가늘게 조이실 필요는 없습니다. 기존에 에스프레소 추
출을 해본적이 없으신 경우 이 프로파일을 이용해주세요. 
 


[image: 에스프레소 추출 변수 에스프레소 추출 변수]
[image: border-image-10.png]에스프레소 추출 변수

[image: falling-coffee-beans-isolated_88281-1985.png]
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[image: 런더니움… 런더니움
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전	 ~ 강배전
알롱제 by Rao
18g 바스켓 / 18g 원두 / 90g 추출양 / 28초 / 약배전 (노르딕) ~ 중약배전
일반적인 레버머신
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전 	~ 강배전
터보블루밍
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 16초 / 약배전	 ~ 중약배전
터보 터보
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 16초 / 약배전]
런더니움
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배
전	 ~ 강배전
알롱제 by Rao
18g 바스켓 / 18g 원두 / 90g 추출양 / 28초 / 약배전 (노르
딕) ~ 중약배전
일반적인 레버머신
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 28초 / 중배전 	
~ 강배전
터보블루밍
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 16초 / 약배전	 ~ 중약
배전
터보 터보
18g 바스켓 / 18g 원두 / 36g 추출양 / 16초 / 약배전



[image: Coffee-making variables Coffee-making variables]
[image: border-image-7.png]Coffee-making variables

[image: falling-coffee-beans-isolated_88281-1985.png]
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[image: closeup under the group head_15x7.jpg]
[image: 파트 6 파트 6]
[image: border-image-2.png]파트 6

[image: 청소 청소]
[image: border-image-8.png]청소
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[image: 매일 청소… 매일 청소
더 자세한 청소 방법은 "DE1 청소방법 및 청소주기" 영상(22분)을 시청해주세요. 
머신 사용 후 "포워드 플러쉬 x 5" 프리셋 프로파일을 이용해서 간단하게 청소해주세요. 매일 청소에는 세제를 사용하실 필요는 없습니다.



]
매일 청소
더 자세한 청소 방법은 "DE1 청소방법 및 청소주기" 영상(22
분)을 시청해주세요. 
머신 사용 후 "포워드 플러쉬 x 5" 프리셋 프로파일을 이용해
서 간단하게 청소해주세요. 매일 청소에는 세제를 사용하실 
필요는 없습니다.
 
 
 



[image: 청소 - 매일 청소… 청소 - 매일 청소
 - daily]
[image: border-image-6.png]청소 - 매일 청소

[image: 포워드 플러쉬 x 5 프로파일 포워드 플러쉬 x 5 프로파일]
포워드 플러쉬 x 5 프로파일

[image: 그룹헤드 물 흘리기 버튼 그룹헤드 물 흘리기 버튼]
그룹헤드 물 흘리기 버튼

[image: Forward FlushX5 screen cap_11x6.jpg]
[image: cleaning button.jpg][image: Connection Line][image: Triangle Triangle]



35

[image: 포워드 플러쉬 x 5 사용 방법… 포워드 플러쉬 x 5 사용 방법
1. 포터필터의 커피퍽을 버려주시고 바스켓을 포터필터에서 분리 후 세척해주세요. 
2. 블라인드 바스켓을 포터필터에 장책해주세요 (구멍이 없는 바스켓). 블라인드 바스켓은 머신 구성품에 포함되어 있습니다.  
3. 블라인드 바스켓이 장착된 포터필터를 그룹헤드에 장착해주세요.
4. "포워드 플러쉬 x 5" 프로파일을 작동해주세요.
5. 프로파일 작동이 완료되면 포터필터를 분리해주세요. 그리고 물흘리기 버튼을 터치해서 그룹헤드 밑에 아직 남아있는 커피 찌꺼기를 제거해주세요. 
6. 그룹헤드 아래 샤워스크린을 닦아주세요
7. 포터필터에서 블라인드 바스켓을 빼고 커피 바스켓을 장착해주세요. 

]
포워드 플러쉬 x 5 사용 방법
1. 포터필터의 커피퍽을 버려주시고 바스켓을 포터필터에서 
분리 후 세척해주세요. 
2. 블라인드 바스켓을 포터필터에 장책해주세요 (구멍이 없
는 바스켓). 블라인드 바스켓은 머신 구성품에 포함되어 있습
니다.  
3. 블라인드 바스켓이 장착된 포터필터를 그룹헤드에 장착해
주세요.
4. "포워드 플러쉬 x 5" 프로파일을 작동해주세요.
5. 프로파일 작동이 완료되면 포터필터를 분리해주세요. 그리
고 물흘리기 버튼을 터치해서 그룹헤드 밑에 아직 남아있는 
커피 찌꺼기를 제거해주세요. 
6. 그룹헤드 아래 샤워스크린을 닦아주세요
7. 포터필터에서 블라인드 바스켓을 빼고 커피 바스켓을 장착
해주세요. 

 


[image: 청소 - 매일 청소 청소 - 매일 청소
]
[image: border-image-6.png]청소 - 매일 청소

[image: changing baskets in the portafilter_11x5.jpg]
[image: 포터필터 바스켓을 교체할 때, 안에 있는 스프링이 빠지지 않도록 주의해주세요. 포터필터 바스켓을 교체할 때, 안에 있는 스프링이 빠지지 않도록 주의해주세요. ]
포터필터 바스켓을 교체할 때, 안에 있는 스프링이 빠지지 않도록 
주의해주세요. 

[image: rinsing group head no detergent_11x5.jpg]
[image: 포터필터 분리 후 물흘리기를 이용해서 린싱해주세요. 포터필터 분리 후 물흘리기를 이용해서 린싱해주세요.]
포터필터 분리 후 물흘리기를 이용해서 린싱해주세요.
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[image: 물흘리기 버튼 청소… 물흘리기 버튼 청소
그룹헤드 컨트롤러 9시에 있는 물 흘리기 버튼을 눌르면 그룹헤드를 통해 깨끗한 물이 나오게 됩니다. 두 번 진행해주세요.
포워드 플러쉬 프로파일 청소
설정 > 프리셋 > 포워드 플러쉬 x 5 순서대로 터치해주세요
그룹헤드의 추출 버튼을 터치해서 프로파일을 실행해주세요. 
프로파일이 완료되면 원래 추출 프로파일을 선택해주세요. 
 



마지막 린싱…
블라인드 바스켓을 포터필터에서 제거한 뒤, 일반 커피 바스켓으로 교체해주세요. 물흘리기 버튼을 터치해서 그룹헤드 아래에 남아있는 찌꺼기를 제거해주세요

]
물흘리기 버튼 청소
그룹헤드 컨트롤러 9시에 있는 물 흘리기 버튼을 눌르면 그룹
헤드를 통해 깨끗한 물이 나오게 됩니다. 두 번 진행해주세요.
포워드 플러쉬 프로파일 청소
•설정 > 프리셋 > 포워드 플러쉬 x 5 순서대로 터치해주세
요
•그룹헤드의 추출 버튼을 터치해서 프로파일을 실행해주세
요. 
•프로파일이 완료되면 원래 추출 프로파일을 선택해주세요. 


 
 

 
마지막 린싱…
블라인드 바스켓을 포터필터에서 제거한 뒤, 일반 커피 바스
켓으로 교체해주세요. 물흘리기 버튼을 터치해서 그룹헤드 아
래에 남아있는 찌꺼기를 제거해주세요
 


[image: 청소 - 매일 청소 청소 - 매일 청소]
[image: border-image-11.png]청소 - 매일 청소

[image: daily.jpg]
[image: 블라인드 바스켓을 제거한 뒤 그룹헤드에 남은 찌꺼기를 제거하기 위해 물흘리기를 진행해주세요 블라인드 바스켓을 제거한 뒤 그룹헤드에 남은 찌꺼기를 제거하기 위해 물흘리기를 진행해주세요 ]
블라인드 바스켓을 제거한 뒤 그룹헤드에 남은 찌꺼기를 제거하기 위해 물
흘리기를 진행해주세요 
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[image: 스팀 완드 청소… 스팀 완드 청소
매번 스팀 후 완드를 닦아주세요. 하루에 한번 머신 사용을 마친 후 스팀피처에 깨끗한 물을 담고 스팀을 돌려서 완드를 헹궈주세요.
스팀을 많이 사용하신 경우, 스팀 완드를 알칼라인 용액에 담궈주세요. Urnex사의 Rinza 제품을 추천드립니다.
스팀 피처에 Rinza 30ml를 따뜻한물 500ml에 희석해주세요. 그리고 이 용액에 15~30분 동안 스팀 완드가 어느정도 잠기도록 담궈주세요. 
이 용액에 스팀완드가 잠겨있는 상태에서 스팀을 돌리시면 안됩니다! 15~30분 후 용액을 버리고 깨끗한 물을 피처에 담아주세요. 우유를 스팀하는 것 처럼 물을 스팀해주세요.


]
스팀 완드 청소
매번 스팀 후 완드를 닦아주세요. 하루에 한번 머신 사용을 마
친 후 스팀피처에 깨끗한 물을 담고 스팀을 돌려서 완드를 헹
궈주세요.
스팀을 많이 사용하신 경우, 스팀 완드를 알칼라인 용액에 담
궈주세요. Urnex사의 Rinza 제품을 추천드립니다.
스팀 피처에 Rinza 30ml를 따뜻한물 500ml에 희석해주세
요. 그리고 이 용액에 15~30분 동안 스팀 완드가 어느정도 잠
기도록 담궈주세요. 
이 용액에 스팀완드가 잠겨있는 상태에서 스팀을 돌리시면 
안됩니다! 15~30분 후 용액을 버리고 깨끗한 물을 피처에 담
아주세요. 우유를 스팀하는 것 처럼 물을 스팀해주세요.
 
 



[image: clean jug of water_10x4.jpg]
[image: 청소 - 매일 청소 청소 - 매일 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 매일 청소

[image: 깨끗한 물을 스팀해서 완드 내부가 막히지 않도록 청소해주세요 깨끗한 물을 스팀해서 완드 내부가 막히지 않도록 청소해주세요]
깨끗한 물을 스팀해서 완드 내부가 막히지 않도록 청소해주세요

[image: poke needle through steam tip_12x6.jpg]
[image: 스팀이 막힌 경우, 스팀 팁을 반시계 방향으로 풀어서 분리해주시고, 물에 담가 불린 뒤, 바늘로 팁 구멍을 뚫어주세요. 스팀이 막힌 경우, 스팀 팁을 반시계 방향으로 풀어서 분리해주시고, 물에 담가 불린 뒤, 바늘로 팁 구멍을 뚫어주세요.]
스팀이 막힌 경우, 스팀 팁을 반시계 방향으로 풀어서 분리해주시
고, 물에 담가 불린 뒤, 바늘로 팁 구멍을 뚫어주세요.
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[image: 물 탱크 세척… 물 탱크 세척
머신 세라믹 물탱크는 최소한 일주일에 한번 세척해주세요.
물탱크를 꺼내서 세제로 세척해주세요. 이 과정에서 물탱크에 쌓일 수 있는 이물질이 제거됩니다.
빌트인 모델 머신을 사용하시는 경우, 물탱크를 꺼내기 전에 리필 키트를 꺼주세요. 리필키트가 켜져있는 상태에서 물탱크를 제거하는 경우, 물탱크가 없는 상태에서 리필이 진행되어 홍수가 날 수 있습니다. 
물탱크를 꺼내실 때는 머신을 뒤 쪽으로 약간 기울이신 상태에서 꺼내시거나 머신을 살짝 돌려서 브라켓위에 올리신 뒤 물탱크를 꺼내실 수 있습니다. 
    
    드립트레이
머신 드립트레이는 일주일에 한 번 세척해주세요.
드립트레이와 드립트레이 커버를 머신에서 분리해서 내부의 물을 비워주시고 세제를 사용해서 세척해주세요. 

]
물 탱크 세척
머신 세라믹 물탱크는 최소한 일주일에 한번 세척해주세요.
물탱크를 꺼내서 세제로 세척해주세요. 이 과정에서 물탱크
에 쌓일 수 있는 이물질이 제거됩니다.
빌트인 모델 머신을 사용하시는 경우, 물탱크를 꺼내기 전에 
리필 키트를 꺼주세요. 리필키트가 켜져있는 상태에서 물탱크
를 제거하는 경우, 물탱크가 없는 상태에서 리필이 진행되어 
홍수가 날 수 있습니다. 
물탱크를 꺼내실 때는 머신을 뒤 쪽으로 약간 기울이신 상태
에서 꺼내시거나 머신을 살짝 돌려서 브라켓위에 올리신 뒤 
물탱크를 꺼내실 수 있습니다. 

















드립트레이
머신 드립트레이는 일주일에 한 번 세척해주세요.
드립트레이와 드립트레이 커버를 머신에서 분리해서 내부의 
물을 비워주시고 세제를 사용해서 세척해주세요. 
 


[image: 청소 주간 청소 청소 주간 청소]
[image: border-image-11.png]청소 주간 청소

[image: 머신이 빌트인 되어있는 경우 먼저 드립트레이를 분리한 후 머신을 테이블에 올리거나 기울여서 물탱크를 분리할 수 있습니다. 머신이 빌트인 되어있는 경우 먼저 드립트레이를 분리한 후 머신을 테이블에 올리거나 기울여서 물탱크를 분리할 수 있습니다.]
머신이 빌트인 되어있는 경우 먼저 드립트레이를 분리한 후 머신을 
테이블에 올리거나 기울여서 물탱크를 분리할 수 있습니다.

[image: drip tray_countersunk_12x6.jpg]
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[image: 스팀완드 세척 - 매주… 스팀완드 세척 - 매주
스팀완드를 Rinza로 세척해주세요

세척 방법 :
액체형 Rinza를 사용하시는 경우, 스팀피처에 Rinza 30ml를 넣고 뜨거운물을 500ml 넣어주세요. 알약형 Rinza를 사용하시는 경우, 스팀피처에 한 알을 넣고 물을 250ml 담아주세요. Rinza는 액체형, 알약형이 있습니다.
액체형 Rinza를 사용하시거나, 알약형 Rinza를 뜨거운 물에 녹이신 경우, 용액 안에 스팀완드를 담궈주세요. 알약형 Rinza를 찬물에 넣으신 경우, 용액 안에 스팀완드를 넣고 스팀을 작동시켜서 녹여주세요.           
 15~30분 후 용액을 버려주시고 스팀피처에 깨끗한 물을 넣어주신 뒤 스팀완드에 남은 약품을 제거해주기 위해서 스팀완드를 피처에 넣고 스팀을 작동시켜주세요. 물을 버려주시고 다시 한번 깨끗한 물을 스팀해주세요.
]
스팀완드 세척 - 매주
스팀완드를 Rinza로 세척해주세요
 
세척 방법 :
	액체형 Rinza를 사용하시는 경우, 스팀피처에 Rinza 

30ml를 넣고 뜨거운물을 500ml 넣어주세요. 알약형 
Rinza를 사용하시는 경우, 스팀피처에 한 알을 넣고 물을 
250ml 담아주세요. Rinza는 액체형, 알약형이 있습니다.
	액체형 Rinza를 사용하시거나, 알약형 Rinza를 뜨거운 물

에 녹이신 경우, 용액 안에 스팀완드를 담궈주세요. 알약
형 Rinza를 찬물에 넣으신 경우, 용액 안에 스팀완드를 넣
고 스팀을 작동시켜서 녹여주세요.






















	 15~30분 후 용액을 버려주시고 스팀피처에 깨끗한 물을 

넣어주신 뒤 스팀완드에 남은 약품을 제거해주기 위해서 
스팀완드를 피처에 넣고 스팀을 작동시켜주세요. 물을 버
려주시고 다시 한번 깨끗한 물을 스팀해주세요.


[image: 청소 - 주간 청소 청소 - 주간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 주간 청소

[image: 물에 Rinza 알약을 넣고 스팀해주세요 물에 Rinza 알약을 넣고 스팀해주세요]
물에 Rinza 알약을 넣고 스팀해주세요

[image: steam wand clean with Rinza_12x6.jpg]
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[image: 그룹헤드 - 약품 청소… 그룹헤드 - 약품 청소
그룹헤드를 약품과 블라인드 바스켓을을 사용해서 청소해주세요. 청소 약품으로는 Cafiza를 추천드립니다. 

그룹헤드 청소 방법 :
블라인드 바스켓을 포터필터에 장착해주시고 Cafiza 파우더를 3g(반 티스푼) 바스켓에 담아주세요.
포터필터를 드립트레이에 올려놓고 물흘리기 기능을 이용해서 바스켓에 물을 약간 받은 뒤 살짝 돌려가면서 약품을 녹여주세요.
약품이 쏟아지지 않게 조심해서 포터필터를 그룹헤드에 장착해주세요    
]
그룹헤드 - 약품 청소
그룹헤드를 약품과 블라인드 바스켓을을 사용해서 청소해주
세요. 청소 약품으로는 Cafiza를 추천드립니다. 
 
그룹헤드 청소 방법 :
	블라인드 바스켓을 포터필터에 장착해주시고 Cafiza 파

우더를 3g(반 티스푼) 바스켓에 담아주세요.
	포터필터를 드립트레이에 올려놓고 물흘리기 기능을 이

용해서 바스켓에 물을 약간 받은 뒤 살짝 돌려가면서 약
품을 녹여주세요.
	약품이 쏟아지지 않게 조심해서 포터필터를 그룹헤드에 

장착해주세요










[image: 청소 - 주간 청소 청소 - 주간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 주간 청소

[image: weekly group head with detergent_12x6.jpg]
[image: 포터필터에 장착된 블라인드 바스켓에 그룹헤드 청소 세제 파우더를 3g (반 티스푼) 담아주세요. 포터필터에 장착된 블라인드 바스켓에 그룹헤드 청소 세제 파우더를 3g (반 티스푼) 담아주세요.]
포터필터에 장착된 블라인드 바스켓에 그룹헤드 청소 세제 파우더
를 3g (반 티스푼) 담아주세요.

[image: add water to blind basket for suds_12x6.jpg]
[image: 세제에 물을 약간 담아서 세제를 녹인 후 포터필터를 그룹헤드에 장착해주세요. 세제에 물을 약간 담아서 세제를 녹인 후 포터필터를 그룹헤드에 장착해주세요.]
세제에 물을 약간 담아서 세제를 녹인 후 포터필터를 그룹헤드에 장
착해주세요.
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[image: 프리셋 페이지(설정 - 프리셋)에서 "포워드 플러쉬 x 5" 프로파일을 선택해서 추출을 실행해주세요. 이 과정에서 블라인드 바스켓에 있는 약품을 이용해서 그룹헤드를 청소합니다.… 프리셋 페이지(설정 - 프리셋)에서 "포워드 플러쉬 x 5" 프로파일을 선택해서 추출을 실행해주세요. 이 과정에서 블라인드 바스켓에 있는 약품을 이용해서 그룹헤드를 청소합니다.
추출이 끝나면 포터필터를 분리해주시고 바스켓에 남은 물을 드립트레이에 버려주세요.
물흘리기 기능을 사용해서 그룹헤드 안에 남은 세제를 제거해주세요. 그룹헤드에서 깨끗한 물이 나오면 물흘리기를 종료해주세요.
4~6 과정을 세제 없이 진행해서 헹궈주세요.
블라인드 바스켓을 커피 바스켓으로 교체해주세요. 
경고 : 그룹헤드 청소 세제를 절대 물탱크에 넣으시면 안됩니다! 이 경우 히터에 문제가 생길 수 있습니다. 만약 디스케일을 하신다면 꼭 식품안전인증이 된 구연산을 사용해주세요.]
	프리셋 페이지(설정 - 프리셋)에서 "포워드 플러쉬 x 5" 프

로파일을 선택해서 추출을 실행해주세요. 이 과정에서 블
라인드 바스켓에 있는 약품을 이용해서 그룹헤드를 청소합
니다.
	추출이 끝나면 포터필터를 분리해주시고 바스켓에 남은 물

을 드립트레이에 버려주세요.
	물흘리기 기능을 사용해서 그룹헤드 안에 남은 세제를 제

거해주세요. 그룹헤드에서 깨끗한 물이 나오면 물흘리기
를 종료해주세요.
	4~6 과정을 세제 없이 진행해서 헹궈주세요.

	블라인드 바스켓을 커피 바스켓으로 교체해주세요. 

경고 : 그룹헤드 청소 세제를 절대 물탱크에 넣으시면 안됩니
다! 이 경우 히터에 문제가 생길 수 있습니다. 만약 디스케일
을 하신다면 꼭 식품안전인증이 된 구연산을 사용해주세요.



[image: 청소 - 주간 청소 청소 - 주간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 주간 청소

[image: drip tray with sudsy water_12x6.jpg]
[image: 머신이 세제물을 배수하는 모습을 확인하실 수 있습니다. 머신이 세제물을 배수하는 모습을 확인하실 수 있습니다.]
머신이 세제물을 배수하는 모습을 확인하실 수 있습니다.

[image: Web Video]
[image: 더 자세한 내용은 위 영상을 참고해주세요! 더 자세한 내용은 위 영상을 참고해주세요!]
더 자세한 내용은 위 영상을 참고해주세요!

[image: Arrow Arrow]
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[image: 그룹헤드 부품을 분리해주세요.… 그룹헤드 부품을 분리해주세요.
이번 청소에서는 그룹헤드 부품을 분리해하기 때문에 드라이버가 필요합니다. 청소 영상의 그룹헤드 분해 청소 부분을 참고해주세요. 
디센트 에스프레소 머신을 꺼주세요.
드립트레이를 제거해주세요.
그룹헤드 아래 샤워스크린의 가운데 나사를 제거해주세요(십자나사의 경우 PH2 사이즈, 별나사의 경우 T20 사이즈 드라이버를 사용해주세요). 거울을 사용하시거나 머신을 거꾸로 놓으시면 더 잘 보면서 작업할 수 있습니다. 가운데 나사를 제거하면 샤워스크린과 첫 번째 디퓨저를 분리하실 수 있습니다. 그리고 상단 디퓨저 하나만 남게 됩니다.       
    
]
그룹헤드 부품을 분리해주세요.
이번 청소에서는 그룹헤드 부품을 분리해하기 때문에 드라이
버가 필요합니다. 청소 영상의 그룹헤드 분해 청소 부분을 참
고해주세요. 
	디센트 에스프레소 머신을 꺼주세요.

	드립트레이를 제거해주세요.

	그룹헤드 아래 샤워스크린의 가운데 나사를 제거해주세요

(십자나사의 경우 PH2 사이즈, 별나사의 경우 T20 사이
즈 드라이버를 사용해주세요). 거울을 사용하시거나 머신
을 거꾸로 놓으시면 더 잘 보면서 작업할 수 있습니다. 가
운데 나사를 제거하면 샤워스크린과 첫 번째 디퓨저를 분
리하실 수 있습니다. 그리고 상단 디퓨저 하나만 남게 됩니
다.
























[image: 청소 - 월간 청소 청소 - 월간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 월간 청소

[image: underside of group head_12x6.jpg]
[image: 가운데 나사는 샤워스크린과 하단 디퓨져를 고정합니다. 가운데 나사는 샤워스크린과 하단 디퓨져를 고정합니다.]
가운데 나사는 샤워스크린과 하단 디퓨져를 고정합니다.

[image: 하단 디퓨져는 샤워스크린과 같은 나사로 고정되어 있습니다. 상단 디퓨져는 개별적으로 나사 3개로 고정되어 있습니다. 하단 디퓨져는 샤워스크린과 같은 나사로 고정되어 있습니다. 상단 디퓨져는 개별적으로 나사 3개로 고정되어 있습니다.]
하단 디퓨져는 샤워스크린과 같은 나사로 고정되어 있습니다. 상단 디퓨
져는 개별적으로 나사 3개로 고정되어 있습니다.

[image: group head first two parts removed_12x6.jpg]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 상단 디퓨저를 고정하고 있는 나사 3개(십자나사의 경우 PH2, 별나사의 경우 T10 사이즈 드라이버를 사용해주세요)를 제거해주세요.… 
상단 디퓨저를 고정하고 있는 나사 3개(십자나사의 경우 PH2, 별나사의 경우 T10 사이즈 드라이버를 사용해주세요)를 제거해주세요. 
상단 디퓨저 분리 후 그룹헤드 아래쪽을 튀어나와있는 센서를 조심해서 닦아주세요.    
]
 
	상단 디퓨저를 고정하고 있는 나사 3개(십자나사의 경우 

PH2, 별나사의 경우 T10 사이즈 드라이버를 사용해주세
요)를 제거해주세요. 
	상단 디퓨저 분리 후 그룹헤드 아래쪽을 튀어나와있는 센

서를 조심해서 닦아주세요.










[image: 청소 - 월간 청소 청소 - 월간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 월간 청소

[image: The last diffuser and three screws_12x6.jpg]
[image: 상단 디퓨저의 나사 위치. 청소나 부품 분해/결합 중 온도센서가  손상되지 않도록 조심해주세요. 상단 디퓨저의 나사 위치. 청소나 부품 분해/결합 중 온도센서가	 손상되지 않도록 조심해주세요.]
상단 디퓨저의 나사 위치. 청소나 부품 분해/결합 중 온도센서가	 
손상되지 않도록 조심해주세요.
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[image: 그룹헤드 부품을 세제에 담궈서 세척해주세요… 그룹헤드 부품을 세제에 담궈서 세척해주세요

분리한 세 그룹헤드 부품을 드립트레이에 넣고 그룹헤드 청소 세제(Cafiza 파우더)를 15g 담아주신 뒤 뜨거운물을 500g 부어주세요.
이 상태로 하룻밤이나 몇 시간 정도 담궈놓아주세요. 그룹헤드 부품 나사를 잃어버리지 않도록 꼭 잘 보관해주세요!
다음날 아침이나 몇 시간 뒤 드립트레이의 물을 버려주시고 부품을 깨끗한 물로 헹궈주세요.]
그룹헤드 부품을 세제에 담궈서 세척해주세요
 
	분리한 세 그룹헤드 부품을 드립트레이에 넣고 그룹헤드 

청소 세제(Cafiza 파우더)를 15g 담아주신 뒤 뜨거운물
을 500g 부어주세요.
	이 상태로 하룻밤이나 몇 시간 정도 담궈놓아주세요. 그룹

헤드 부품 나사를 잃어버리지 않도록 꼭 잘 보관해주세요!
	다음날 아침이나 몇 시간 뒤 드립트레이의 물을 버려주시

고 부품을 깨끗한 물로 헹궈주세요.



[image: 청소 - 월간 청소 청소 - 월간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 월간 청소

[image: adding detergent to group head parts_12x6.jpg]
[image: 부품을 그룹헤드 청소 세제를 녹인 물에 담가주세요. 부품을 그룹헤드 청소 세제를 녹인 물에 담가주세요.]
부품을 그룹헤드 청소 세제를 녹인 물에 담가주세요.

[image: Arrow Arrow]
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[image: 그룹헤드 부품 설치… 그룹헤드 부품 설치
상단 디퓨저와 나사 3개를 먼저 설치해주세요. 디퓨저의 온도 센서 구멍을 튀어나온 온도 센서에 잘 맞춰서 장착해주세요.  
하단 디퓨저를 상단 디퓨저에 장착해주세요. 이 때 하단 디퓨저의 파여있는 두개 구멍이 상단 디퓨저의 튀어나온 두 부분에 맞춰주세요. 디퓨저에도 온도 센서가 빠져나오는 구멍이  있습니다. 만약 이 부품이 잘 맞지 않는다면, 어딘가 틀어진 부분이 있을 수 있습니다. 다시 확인 후 장착해주세요.
하단 디퓨저가 잘 들어갔으면 해당 위치에 고정해주시면서 샤워스크린으로 덮어주세요. 샤워스크린을 덮은 후에도 계속 제 위치를 고정해주셔야 틀어지지 않습니다. 샤워스크린 가운데 나사를 장착해서 고정해주세요. ]
그룹헤드 부품 설치
	상단 디퓨저와 나사 3개를 먼저 설치해주세요. 디퓨저의 

온도 센서 구멍을 튀어나온 온도 센서에 잘 맞춰서 장착
해주세요.  
	하단 디퓨저를 상단 디퓨저에 장착해주세요. 이 때 하단 

디퓨저의 파여있는 두개 구멍이 상단 디퓨저의 튀어나온 
두 부분에 맞춰주세요. 디퓨저에도 온도 센서가 빠져나오
는 구멍이  있습니다. 만약 이 부품이 잘 맞지 않는다면, 
어딘가 틀어진 부분이 있을 수 있습니다. 다시 확인 후 장
착해주세요.
	하단 디퓨저가 잘 들어갔으면 해당 위치에 고정해주시면

서 샤워스크린으로 덮어주세요. 샤워스크린을 덮은 후에
도 계속 제 위치를 고정해주셔야 틀어지지 않습니다. 샤워
스크린 가운데 나사를 장착해서 고정해주세요. 



[image: 청소 - 월간 청소 청소 - 월간 청소]
[image: border-image-6.png]청소 - 월간 청소

[image: center diffuser being replaced_12x6.jpg]
[image: 하단 디퓨져는 상단 디퓨져 바로 아래에 장착됩니다. 그리고 중앙     나사로 샤워스크린과 함께 고정됩니다. 하단 디퓨져는 상단 디퓨져 바로 아래에 장착됩니다. 그리고 중앙     나사로 샤워스크린과 함께 고정됩니다.]
하단 디퓨져는 상단 디퓨져 바로 아래에 장착됩니다. 그리고 중앙     나
사로 샤워스크린과 함께 고정됩니다.

[image: Arrow Arrow]
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[image: 디스케일… 디스케일
디스케일을 통해 머신 내부에 쌓여서 작동에 영향을 미칠 수 있는 미네랄을 제거할 수 있습니다. 지역에 따라서 경수를 사용하는 경우, 디스케일을 자주 해야할 필요가 있습니다.
준비물
물 : 정제수 1500ml (1.5L)
구연산 : 구연산 사용량은 사용하는 물의 타입, 디스케일 주기에 따라 다릅니다. 다음 페이지를 확인해주세요.]
디스케일
디스케일을 통해 머신 내부에 쌓여서 작동에 영향을 미칠 수 
있는 미네랄을 제거할 수 있습니다. 지역에 따라서 경수를 사
용하는 경우, 디스케일을 자주 해야할 필요가 있습니다.
준비물
•물 : 정제수 1500ml (1.5L)
•구연산 : 구연산 사용량은 사용하는 물의 타입, 디스케일 주
기에 따라 다릅니다. 다음 페이지를 확인해주세요.



[image: 청소 - 디스케일 청소 - 디스케일]
[image: border-image-6.png]청소 - 디스케일

[image: citric acid and teaspoon_11x8.jpg]
[image: 디스케일에는 식품 전용 구연산을 사용해주세요. 디스케일에는 식품 전용 구연산을 사용해주세요.]
디스케일에는 식품 전용 구연산을 사용해주세요.
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[image: 구연산을 얼마나 사용해야 하나요?… 구연산을 얼마나 사용해야 하나요?
디스케일을 처음하시거나, 6개월에 한 번씩 하시는 경우 :
구연산 물의 농도를 20% 정도로 맞춰주세요. 물을 1500ml 사용하는 경우, 300g (20 큰스푼) 정도 사용하시면 맞습니다. 첫 디스케일 후 주기적으로 매달 디스케일을 하시는 경우 5%를 사용하셔도 괜찮습니다. 

디스케일을 매달 하시는 경우 : 
구연산물의 농도를 5% 정도로 맞춰주세요. 물을 1500ml 사용하는 경우, 75g (5 큰스푼) 정도입니다.         
  경고 :
머신에 스케일이 심하게 쌓인 경우, 5% 농도 구연산물을 사용하시는 경우, 머신이 막혀 수리가 필요하게 될 수 있습니다. 스케일이 잘 녹지 않고 머신 물관에서 분리되어 튜브를 막게 되는 경우가 생길 수 있습니다.
]
구연산을 얼마나 사용해야 하나요?
디스케일을 처음하시거나, 6개월에 한 번씩 하시는 경우 :
구연산 물의 농도를 20% 정도로 맞춰주세요. 물을 1500ml 
사용하는 경우, 300g (20 큰스푼) 정도 사용하시면 맞습니
다. 첫 디스케일 후 주기적으로 매달 디스케일을 하시는 경우 
5%를 사용하셔도 괜찮습니다. 
 
디스케일을 매달 하시는 경우 : 
구연산물의 농도를 5% 정도로 맞춰주세요. 물을 1500ml 사
용하는 경우, 75g (5 큰스푼) 정도입니다.






















경고 :
머신에 스케일이 심하게 쌓인 경우, 5% 농도 구연산물을 사
용하시는 경우, 머신이 막혀 수리가 필요하게 될 수 있습니다. 
스케일이 잘 녹지 않고 머신 물관에서 분리되어 튜브를 막게 
되는 경우가 생길 수 있습니다.


[image: 청소 - 디스케일 청소 - 디스케일]
[image: border-image-6.png]청소 - 디스케일

	디스케일 빈도
	구연산물 농도

	첫 디스케일 (스케일이 심한 경우)
	20%

	디스케일 주기가 긴 경우 (6개월 이상)
	20%

	매달 디스케일을 하는 경우
	5%

	칼슘이 많이 포함되지 않는 물만 사용하는 경우
	디스케일 필요하지 않음
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[image: 구연산물을 준비해주세요.… 구연산물을 준비해주세요.
DE1 앱의 [설정 - 머신] 탭에서 "디스케일"을 선택해주시면, 스크린에 표시되는 설명서에서 1.5L 물에 300g 구연산을 사용하라는 안내가 표시됩니다. 300g은 일반적으로 필요한 구연산보다 많을 수 있습니다. 스케일이 심하게 쌓이지 않은 상태라면, 구연산을 38~80g 정도만 사용하셔도 충분합니다.  
드립트레이와 커버, 물탱크를 제거해주세요. 리필키트를 이용하시는 경우 꼭 리필키트 스위치를 먼저 꺼주세요.
물탱크의 물을 모두 버려주시고 세척해주세요. 그리고 깨끗한 정수 1500ml를 담아주세요. 
구연산 38~80g (3~6 큰스푼) 혹은 300g (20 큰스푼 - 스케일이 심하게 낀 경우)을 물탱크에 넣고 저어서 녹여주세요. 
머신 뒤에 있는 레버를 올려서 물탱크를 끝까지 밀어넣어주세요. 리필키트를 사용하신 다면 꺼놓은 상태로 유지해주세요. 드립트레이를 다시 올려놓고 스팀완드의 팁이 드립트레이쪽을 바라보도록 위치해주세요.
]
구연산물을 준비해주세요.
	DE1 앱의 [설정 - 머신] 탭에서 "디스케일"을 선택해주시

면, 스크린에 표시되는 설명서에서 1.5L 물에 300g 구연
산을 사용하라는 안내가 표시됩니다. 300g은 일반적으로 
필요한 구연산보다 많을 수 있습니다. 스케일이 심하게 쌓
이지 않은 상태라면, 구연산을 38~80g 정도만 사용하셔
도 충분합니다.  
	드립트레이와 커버, 물탱크를 제거해주세요. 리필키트를 

이용하시는 경우 꼭 리필키트 스위치를 먼저 꺼주세요.
	물탱크의 물을 모두 버려주시고 세척해주세요. 그리고 깨

끗한 정수 1500ml를 담아주세요. 
	구연산 38~80g (3~6 큰스푼) 혹은 300g (20 큰스푼 - 

스케일이 심하게 낀 경우)을 물탱크에 넣고 저어서 녹여주
세요. 
	머신 뒤에 있는 레버를 올려서 물탱크를 끝까지 밀어넣어

주세요. 리필키트를 사용하신 다면 꺼놓은 상태로 유지해
주세요. 드립트레이를 다시 올려놓고 스팀완드의 팁이 드
립트레이쪽을 바라보도록 위치해주세요.



[image: 청소 - 디스케일 청소 - 디스케일]
[image: border-image-6.png]청소 - 디스케일

[image: Machine preference-descale_11x7.jpg]
[image: 설정 > 머신 > 디스케일 순서로 터치해주세요 설정 > 머신 > 디스케일 순서로 터치해주세요]
설정 > 머신 > 디스케일 순서로 터치해주세요
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[image: 디스케일 시작하기… 디스케일 시작하기
블라인드 바스켓을 포터필터에 장착 후 포터필터를 그룹헤드에 장착해주세요.
태블릿 앱 디스케일 화면에서 "디스케일 시작" 버튼을 터치해주세요.
머신 내부에 압력이 차는 소리가 들리고, 몇 분 뒤 머신과 스팀완드에서 물이 배출됩니다. 이 과정은 10~12분 정도 소요됩니다. 디스케일이 완료되면 앱에 디스케일 메인 화면이 표시됩니다. 
"취소" 버튼을 터치해서 디스케일을 종료해주세요.
드립트레이와 물탱크를 머신에서 제거해주세요. 물탱크 안의 구연산이 들어있는 물을 모두 버려주시고 세척해주세요. 세척이 완료된 물탱크에 깨끗한 물을 담아주시고, 머신에 장착해주신 뒤 드립트레이를 다시 올려주세요.





포터필터에서 블라인드 바스켓을 분리해주시고 커피 바스켓을 장착해주세요. 포터필터를 다시 그룹헤드에 장착해주세요.
]
디스케일 시작하기
	블라인드 바스켓을 포터필터에 장착 후 포터필터를 그룹헤

드에 장착해주세요.
	태블릿 앱 디스케일 화면에서 "디스케일 시작" 버튼을 터치

해주세요.
	머신 내부에 압력이 차는 소리가 들리고, 몇 분 뒤 머신과 

스팀완드에서 물이 배출됩니다. 이 과정은 10~12분 정도 
소요됩니다. 디스케일이 완료되면 앱에 디스케일 메인 화
면이 표시됩니다. 
	"취소" 버튼을 터치해서 디스케일을 종료해주세요.

	드립트레이와 물탱크를 머신에서 제거해주세요. 물탱크 안

의 구연산이 들어있는 물을 모두 버려주시고 세척해주세
요. 세척이 완료된 물탱크에 깨끗한 물을 담아주시고, 머신
에 장착해주신 뒤 드립트레이를 다시 올려주세요.
 

 
 
 
 
	포터필터에서 블라인드 바스켓을 분리해주시고 커피 바스

켓을 장착해주세요. 포터필터를 다시 그룹헤드에 장착해주
세요.


[image: 청소 - 디스케일 청소 - 디스케일]
[image: border-image-6.png]청소 - 디스케일

[image: Descale screen_11x7.jpg]
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[image: 디스케일 후 린싱… 디스케일 후 린싱
물흘리기 기능을 이용해서 다량의 물을 배출해주셔야합니다. 물에서 구연산 맛과 향이 남아있지 않을 때 까지 과정을 진행해주세요.
"물흘리기" 버튼을 사용해서 최소한 한 번 물탱크 안의 모든 물을 비워주세요. 아직 머신에서 나오는 물에서 구연산의 맛과 향이 느껴지는 경우, 이 과정을 반복해주세요.
스팀 피처에 깨끗한 물을 담아서 깨끗한 물이 나올 때 까지 여러번 스팀을 작동시켜주세요. 이 과정은 스팀팁을 분리 후 진행해주시고, 끝나면 스팀을 다시 장착해주세요.
그룹헤드에서 나오는 물과 스팀에서 더 이상 구연산의 맛과 향이 나지 않으면 이제 디스케일의 모든 과정이 완료되었습니다. 깨끗한 머신으로 맛있는 커피를 즐겨주세요!
]
디스케일 후 린싱
물흘리기 기능을 이용해서 다량의 물을 배출해주셔야합니다. 
물에서 구연산 맛과 향이 남아있지 않을 때 까지 과정을 진행
해주세요.
	"물흘리기" 버튼을 사용해서 최소한 한 번 물탱크 안의 모

든 물을 비워주세요. 아직 머신에서 나오는 물에서 구연산
의 맛과 향이 느껴지는 경우, 이 과정을 반복해주세요.
	스팀 피처에 깨끗한 물을 담아서 깨끗한 물이 나올 때 까

지 여러번 스팀을 작동시켜주세요. 이 과정은 스팀팁을 분
리 후 진행해주시고, 끝나면 스팀을 다시 장착해주세요.
	그룹헤드에서 나오는 물과 스팀에서 더 이상 구연산의 맛

과 향이 나지 않으면 이제 디스케일의 모든 과정이 완료되
었습니다. 깨끗한 머신으로 맛있는 커피를 즐겨주세요!



[image: 청소 - 디스케일 청소 - 디스케일]
[image: border-image-6.png]청소 - 디스케일

[image: 물흘리기를 반복해주시고, 그룹헤드에서 나오는 물의 맛을 확인해주세요. 물흘리기를 반복해주시고, 그룹헤드에서 나오는 물의 맛을 확인해주세요.]
물흘리기를 반복해주시고, 그룹헤드에서 나오는 물의 맛을 확인해
주세요.

[image: cleaning button.jpg][image: Connection Line][image: Triangle Triangle]
[image: Arrow Arrow]
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[image: replacing silicone sleeve in wand.png]
[image: 파트 7 파트 7]
[image: border-image-2.png]파트 7

[image: 트러블슈팅 트러블슈팅]
[image: border-image-8.png]트러블슈팅
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[image: 에러 및 해결방법… 에러 및 해결방법 
머신을 사용하시는 중 발생할 수 있는 몇 가지 에러에 대한 설명입니다. 
태블릿 스크린에 사람들이 의자에 앉아서 잠들어 있는 이미지가 표시되는 경우
이 이미지는 태블릿에 블루투스 연결 문제가 있는 경우 표시됩니다. 태블릿 상단 전원 버튼을 이용해서 태블릿 전원을 재시작해주시고 문제가 해결되었는지 확인해주세요. 문제가 해결되지 않은 경우, 머신 전원을 껐다가 다시 켜주세요.    
 

]
에러 및 해결방법 
머신을 사용하시는 중 발생할 수 있는 몇 가지 에러에 대한 설
명입니다. 
태블릿 스크린에 사람들이 의자에 앉아서 잠들
어 있는 이미지가 표시되는 경우
이 이미지는 태블릿에 블루투스 연결 문제가 있는 경우 표시
됩니다. 태블릿 상단 전원 버튼을 이용해서 태블릿 전원을 재
시작해주시고 문제가 해결되었는지 확인해주세요. 문제가 해
결되지 않은 경우, 머신 전원을 껐다가 다시 켜주세요.









 



[image: 트러블슈팅 트러블슈팅]
[image: border-image-7.png]트러블슈팅

[image: 위 이미지가 표시되면서 태블릿이 터치에 반응하지 않는 경우, 태블릿과 머신을 전원버튼을 이용해 재시작해주세요. 위 이미지가 표시되면서 태블릿이 터치에 반응하지 않는 경우, 태블릿과 머신을 전원버튼을 이용해 재시작해주세요.]
위 이미지가 표시되면서 태블릿이 터치에 반응하지 않는 경우, 태블릿과 
머신을 전원버튼을 이용해 재시작해주세요.

[image: sleeping people in chairs_for guide.jpg]
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[image: 블루투스 안정성 문제… 블루투스 안정성 문제
태블릿과 머신을 재부팅 한 이후에도 블루투스 문제가 지속된다면, 안드로이드 블루투스를 리셋해야합니다. 영상을 참고해서 블루투스를 리셋해주시고, 아래와 같은 순서로 머신을 켜주세요.
1) 머신을 끄고 앱을 종료해주세요.
2) 머신을 켜고 예열모드에 진입할 때 까지 기다려주세요.
3) 앱을 실행해주세요.
배터리 부족 메시지
이 메시지가 표시되면 태블릿 배터리가 아주 부족한 상태입니다. 이 경우, 외부 충전기를 이용해서 태블릿의 배터리를 60% 이상 충전해 주시고, 다시 태블릿을 머신에 연결해서 충전해주세요.
    
 

]
블루투스 안정성 문제
태블릿과 머신을 재부팅 한 이후에도 블루투스 문제가 지속
된다면, 안드로이드 블루투스를 리셋해야합니다. 영상을 참고
해서 블루투스를 리셋해주시고, 아래와 같은 순서로 머신을 
켜주세요.
1) 머신을 끄고 앱을 종료해주세요.
2) 머신을 켜고 예열모드에 진입할 때 까지 기다려주세요.
3) 앱을 실행해주세요.
배터리 부족 메시지
이 메시지가 표시되면 태블릿 배터리가 아주 부족한 상태입
니다. 이 경우, 외부 충전기를 이용해서 태블릿의 배터리를 
60% 이상 충전해 주시고, 다시 태블릿을 머신에 연결해서 충
전해주세요.











 


[image: 트러블슈팅 트러블슈팅]
[image: border-image-7.png]트러블슈팅

[image: "태블릿 블루투스 리셋 방법" 영상을 참고해주세요. "태블릿 블루투스 리셋 방법" 영상을 참고해주세요.]
"태블릿 블루투스 리셋 방법" 영상을 참고해주세요.

[image: Web Video]
[image: Arrow Arrow]
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[image: 머신 부팅 실패… 머신 부팅 실패
부팅 중 그룹헤드 불빛이 끝까지 차지 않고 멈추는 경우, 실수로 머신 전면 스위치를 껐는지 확인해주세요. 이 버튼은 머신이 배송될 때 ON 상태로 배송됩니다. 

전면 스위치 확인 방법 :
V1.4~V1.43 머신의 전면버튼은 나온 상태가 ON 입니다.
V1.44 이상 머신은 들어간 상태가 ON 입니다.
정상적으로 전면 버튼이 켜진 경우에는 머신 부팅 중 버튼에 불이 들어옵니다.

    
 

]
머신 부팅 실패
부팅 중 그룹헤드 불빛이 끝까지 차지 않고 멈추는 경우, 실수
로 머신 전면 스위치를 껐는지 확인해주세요. 이 버튼은 머신
이 배송될 때 ON 상태로 배송됩니다. 
 
전면 스위치 확인 방법 :
V1.4~V1.43 머신의 전면버튼은 나온 상태가 ON 입니다.
V1.44 이상 머신은 들어간 상태가 ON 입니다.
정상적으로 전면 버튼이 켜진 경우에는 머신 부팅 중 버튼에 
불이 들어옵니다.
 











 


[image: 트러블슈팅 트러블슈팅]
[image: border-image-7.png]트러블슈팅

[image: V1.4~V1.43 머신의 전면버튼은 나온 상태가 ON 입니다. V1.4~V1.43 머신의 전면버튼은 나온 상태가 ON 입니다.]
V1.4~V1.43 머신의 전면버튼은 나온 상태가 ON 입니다.

[image: Arrow Arrow]
[image: button on - earlier decent machines _8x10.jpg]
[image: button off - earlier decent machine_8x10.jpg]
[image: ON ON]
ON

[image: OFF OFF]
OFF

[image: button on v.144_9x6_crop.jpg]
[image: newer decent machines button off_crop.jpg]
[image: V1.44 이상 머신은 들어간 상태가 ON 입니다. V1.44 이상 머신은 들어간 상태가 ON 입니다.]
V1.44 이상 머신은 들어간 상태가 ON 입니다.
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[image: 유량 및 사용 물양 오류… 유량 및 사용 물양 오류
혹시 블루투스 저울이 앱에 연결되어 있을까요? 사용하신다면 혹시 저울이 머신 전면판에 닿아있는지 확인해주세요. 저울이 전면판에 닿아있는 경우, 머신의 진동이 측정되어 무게가 정확히 계산되지 않기 때문에, 표시되는 물양이 달라질 수 있습니다.

앱 재설치
DE1 앱을 실수로 삭제하신 경우, 혹은 태블릿을 공장초기화 하셔서 다시 앱을 설치해야하는 경우, 아래 영상을 참고해주세요. 
 태블릿에서 직접 DE1 앱 설치하는 방법
    
 

]
유량 및 사용 물양 오류
혹시 블루투스 저울이 앱에 연결되어 있을까요? 사용하신다
면 혹시 저울이 머신 전면판에 닿아있는지 확인해주세요. 저
울이 전면판에 닿아있는 경우, 머신의 진동이 측정되어 무게
가 정확히 계산되지 않기 때문에, 표시되는 물양이 달라질 수 
있습니다.
 
앱 재설치
DE1 앱을 실수로 삭제하신 경우, 혹은 태블릿을 공장초기화 
하셔서 다시 앱을 설치해야하는 경우, 아래 영상을 참고해주
세요. 
 태블릿에서 직접 DE1 앱 설치하는 방법











 


[image: 트러블슈팅 트러블슈팅]
[image: border-image-7.png]트러블슈팅

[image: 컵이 무게의 중앙에 위치하지 않는 경우에도 무게 측정이 잘못될 수  있습니다. 컵이 무게의 중앙에 위치하지 않는 경우에도 무게 측정이 잘못될 수 	있습니다.]
컵이 무게의 중앙에 위치하지 않는 경우에도 무게 측정이 잘못될 수 	
있습니다.

[image: Arrow Arrow]
[image: Web Video]
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[image: 바스켓  - 메탈 바스켓은 포터필터에 장착되어 분쇄된 커피를 받습니다.… 바스켓  - 메탈 바스켓은 포터필터에 장착되어 분쇄된 커피를 받습니다.
채널링  - 물이 커피퍽 내부 커피 가루 사이의 공간을 통과할 때 균일하게 통과하지 못하는 현상입니다. 탬핑이 수평하게 되지 않거나 커피퍽 내부에 빈 공간이나 약한 부분이 있는 경우 발생할 수 있고, 커피맛에 좋지 않은 영향을 미치게 됩니다.
유량 - 펌프가 작동하는 동안 얼마나 많은양의 물이 그룹헤드로 나가는지에 대한 측정값입니다. ml/s 단위를 사용합니다.
그룹헤드  - 디센트 에스프레소 머신 앞쪽 둥근 모양 부분입니다. 포터필터가 장착되고, 이 포터필터를 통해 에스프레소가 추출됩니다.

       
 
포터필터  - 긴 핸들이 달린 아이스크림 스쿱처럼 생긴 악세서리입니다. 여기에 바스켓을 장착해서 분쇄된 커피를 담아 탬핑해서 그룹헤드에 장착한 뒤 에스프레소를 추출할 수 있습니다.
프리인퓨전  - 에스프레소를 추출하기 전 물이 커피퍽을 적시는 단계입니다. 초 단위로 측정됩니다.
커피퍽  - 바스켓에 압축된 커피 가루입니다. 에스프레소를 추출하기 위해서는 바스켓 안의 분쇄된 커피를 탬핑해야합니다. 커피분쇄, WDT, 탬핑하는 과정을 "퍽 프렙"이라고 합니다.
탬퍼  - 바스켓에 커피 원두를 압축시킬 때 필요한 도구입니다.]
바스켓  - 메탈 바스켓은 포터필터에 장착되어 분쇄된 커피
를 받습니다.
채널링  - 물이 커피퍽 내부 커피 가루 사이의 공간을 통과할 
때 균일하게 통과하지 못하는 현상입니다. 탬핑이 수평하게 
되지 않거나 커피퍽 내부에 빈 공간이나 약한 부분이 있는 경
우 발생할 수 있고, 커피맛에 좋지 않은 영향을 미치게 됩니
다.
유량 - 펌프가 작동하는 동안 얼마나 많은양의 물이 그룹헤드
로 나가는지에 대한 측정값입니다. ml/s 단위를 사용합니다.
그룹헤드  - 디센트 에스프레소 머신 앞쪽 둥근 모양 부분입
니다. 포터필터가 장착되고, 이 포터필터를 통해 에스프레소
가 추출됩니다.
 

















포터필터  - 긴 핸들이 달린 아이스크림 스쿱처럼 생긴 악세
서리입니다. 여기에 바스켓을 장착해서 분쇄된 커피를 담아 
탬핑해서 그룹헤드에 장착한 뒤 에스프레소를 추출할 수 있
습니다.
프리인퓨전  - 에스프레소를 추출하기 전 물이 커피퍽을 적시
는 단계입니다. 초 단위로 측정됩니다.
커피퍽  - 바스켓에 압축된 커피 가루입니다. 에스프레소를 
추출하기 위해서는 바스켓 안의 분쇄된 커피를 탬핑해야합니
다. 커피분쇄, WDT, 탬핑하는 과정을 "퍽 프렙"이라고 합니다.
탬퍼  - 바스켓에 커피 원두를 압축시킬 때 필요한 도구입니
다.
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class WebVideo {
    static replaceHyperlinkedImageWithInlineFrame(webVideoAnchorElement, prefixMappings) {
        try {
            var movieURLString = webVideoAnchorElement.getAttribute("href");
            if (movieURLString) {
                var embedMovieURLString = null;
                for (var prefix in prefixMappings) {
                    if (movieURLString.startsWith(prefix)) {
                        var mapping = prefixMappings[prefix];
                        embedMovieURLString = mapping + movieURLString.substring(prefix.length);
                        break;
                    }
                }

                if (embedMovieURLString) {
                    webVideoAnchorElement.removeAttribute("href");
                    var imageElement = webVideoAnchorElement.getElementsByTagName("img")[0];
                    var imageElementBounds = imageElement.getBoundingClientRect();
                    var videoWidthString = "100%";
                    var videoHeightString = "100%";
                    var aspectRatio = imageElement.style.getPropertyValue("--aspect-ratio");
                    if (aspectRatio.length > 0) {
                        var videoWidth = imageElementBounds.width;
                        var videoHeight = videoWidth / aspectRatio;
                        videoWidthString = videoWidth + "px";
                        videoHeightString = videoHeight + "px";
                    }
                    var iframeElement = document.createElement("iframe");
                    iframeElement.setAttribute("src", embedMovieURLString);
                    iframeElement.className = "web-video";
                    iframeElement.setAttribute("width", videoWidthString);
                    iframeElement.setAttribute("height", videoHeightString);
                    iframeElement.style.display = 'none';
                    var webVideoParentElement = webVideoAnchorElement.parentNode;
                    webVideoParentElement.insertBefore(iframeElement, webVideoAnchorElement);
                    iframeElement.onload = function() {
                        webVideoAnchorElement.parentNode.removeChild(webVideoAnchorElement);
                        iframeElement.style.display = 'unset';
                    }
                }
            }
        }
        catch (error) {
        }
}
    
    static onBodyLoad() {
        // Set the following two flags according to how well the reader supports the type of Web video.
        var youtubeIsOK = true;
        var vimeoIsOK = true;
        var prefixMappings = {};
        if (vimeoIsOK) {
            prefixMappings["https://vimeo.com/"] = "https://player.vimeo.com/video/";
        }
        if (youtubeIsOK) {
            prefixMappings["https://www.youtube.com/watch?v="] = "https://www.youtube.com/embed/";
        }
        var webVideoAnchorElementArray = Array.prototype.slice.call(document.getElementsByClassName("web-video"));
        webVideoAnchorElementArray.forEach(function(webVideoAnchorElement){
                                           WebVideo.replaceHyperlinkedImageWithInlineFrame(webVideoAnchorElement, prefixMappings);
                                           });
    }
}


function Body_onLoad() {
    WebVideo.onBodyLoad();
}
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